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Axfood forst i dagligvaruhandeln med EMV-satsning pa
hydrotermisk hdlsoinnovation

Efter ett flerdarigt utvecklingsarbete och férsdljning i mindre skala lanserar nu Axfood
mellanmdlet Raggyberry brett under det egna varumdérket Garant och i samarbete med
Generation Pep. Produkten &r Frdn Sverige-mdarkt och bygger pd en innovation som hjdlper
kroppen att ta upp mer mineraler frdn spannmadl. Den innehdller hydrotermiskt behandlad
fullkornsrag, frukt, yoghurt och spillbitar fran produktion av grillost som annars blir
matsvinn. Mellanmdlet har tydliga hdlsoférdelar och sdljs hos bland andra Willys, Hemkép,
City Gross och Urban Deli.

Mellanmalet Radggyberry bestar av hydrotermiskt behandlad fullkornsrdg, frukt, yoghurt och
rdddad ravara frdn grillostproduktion fran Falképings mejeri. Grillosten bidrar till fyllighet och
lite s@lta som ger en god balans i smaken. Den innovativa hydrotermiska behandlingen gérs
med vatten och vdrme och bygger pd en teknik framtagen av Good Grains. Raggyberry &r
utvecklad av Axfoundation pd Torsdker gard, i samarbete med aktérer i hela vardekedjan.

Metoden aktiverar spannmdlets egna enzymer och bryter ner fytinsyra som annars binder
mineraler, och underl@ttar ddrmed kroppens upptag av mineraler genom ékad
biotillgénglighet. Forskning visar att upptaget av jérn, zink och andra mineraler ékar cirka
fyra génger jamfért med obehandlade spannmal. Behovet dr stort dd konsumtionen av
fullkorn i Sverige generellt ligger under de rekommenderade nivderna, samtidigt som intaget
av vissa mineraler, som jarn, dr otillréckligt i delar av befolkningen.

- Vi vill géra det enkelt fér fler att Gta ndringsrikt och hélsosamt utan att behéva féréndra
sina vanor. Med Réaggyberry lanserar vi en forskningsbaserad innovation och ett helt nytt och
unikt mellanmal i véra hundratals butiker. Det dr ett tydligt exempel pd hur vi kan utveckla
nya typer av livsmedel som méter bade hélso- och klimatutmaningar, sdger Ellinor Puerto,
chef sortimentsutveckling EMV pd Axfoods inkdps- och logistikbolag Dagab.

Raggyberry dr mérkt med Frén Sverige och framtagen i samarbete med Generation Pep, som
arbetar for att géra det enklare fér barn och unga att éta hédlsosamt i vardagen.

- For att férbdttra barns matvanor behéver vi géra det enkelt att vdlja ratt. Ett mellanmal
som kombinerar fullkorn, frukt och viktiga mineraler kan géra stor skillnad i vardagen, sdrskilt
ndr det ocksa @r gott och I&tt att ta med sig, sGger Carolina Kliift, verksamhetschef pd
Generation Pep.

Produkten har testats i mindre skala sedan hésten 2024 hos utvalda Hemk&p- och Willlys-
butiker under en begrdnsad period, samt pd Urban Deli. Tack vare fortsatt utvecklingsarbete
och samarbete med Cookin har Axfood skalat upp produktionen. Raggyberry finns nu
tillgénglig for konsumenter éver hela landet, och Axfood blir férst av dagligvarukedjorna att
lansera hydrotermiskt behandlade produkter under eget varumdrke. Produkten sdljs fradn och
med vecka 19 och finns hos bland andra Willys, Hemk&p, City Gross och Urban Deli.

Mer information: Pressrum - Axfoundation samt Mineralskiftet — fullkornsprodukter
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Axfood ska vara ledande inom prisvérd, bra och hdllbar mat. | var bolagsfamilj ingdr butikskedjorna Willys, Hemk&p
och City Gross, liksom Tempo, Handlarn och Matéppet. Grossistférsdljning sker genom Snabbgross och vart
supportbolag Dagab ansvarar fér koncernens produktutveckling, inkdp och logistik. | Axfoodfamiljen ingdr éGven
Urban Deli och deldgda Apohem och Eurocash. Tillsammans har koncernen cirka 15 000 medarbetare och en
omsdttning om ndrmare 90 miljarder kronor. Axfoods aktie &r sedan d&r 1997 noterad pd Nasdaq Stockholm och
huvudd&gare &r Axel Johnson AB. Lds mer pd www.axfood.se.



