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Axfood forst med att byta ut makrill med rétt ljus

Efter ett ar dar andelen fisk och skaldjur som &r hallbarhetsmérkt eller har grént ljus i WWF:s
fiskguide 6kade med 13 procent i Axfoods butikskedjor, tar Axfood nu nésta steg i arbetet fér mer
hdllbara hav. Axfood ér férst pa den svenska marknaden att, i en egen markesvara, fasa ut makrill
med rott ljus | WWEF:s fiskguide och introducera MSC-certifierad chilensk taggmakrill med gront ljus.

Bytet gdller Eldorado makrill i tomatsds dér den makrill (Scomber scombrus) som anvénts tidigare, och
som under 2025 fick rott ljus i WWEF:s fiskguide, ersdtts med MSC-certifierad chilensk taggmakrill
(Trachurus murphyi) med grént ljus. Makrillen bérjar successivt levereras till butik i bérjan av februari.
Axfood, med butikskedjor som Willys, Hemk&p och City Gross, blir dérmed den férsta aktéren pd den
svenska marknaden att byta till en makrill fran hallbart férvaltade bestand.

- F&r oss handlar héllbar sjsmat bdde om att vérna haven och om att géra det l&tt fér konsumenter att
vdlja ratt i vardagen. En viktig del i det &r att erbjuda hdllbara alternativ dven ndr populéra arter férlorar
sin hdllbarhetsmarkning eller fér rétt ljus, sdger Asa Domeij, hdllbarhetschef pd Axfood.

| arbetet med att hitta ett alternativ har héga krav stdllts pd héllbarhet, kvalitet och prisvérdhet.
Chilensk taggmakrill &r MSC-certifierad och har ett fast kétt som fungerar vdl i produkten, dven om
fetthalten skiljer sig frdn den traditionella makrillen.

- Det har varit ett omfattande arbete att sékra en rdvara som uppfyller vara krav pé hdllbart fiske och
samtidigt uppfyller vara kvalitetskrav och &r prisvérd. Chilensk taggmakrill &r ett fullgott alternativ och
g6r det moijligt for oss att fortsétta erbjuda en populdér vardagsprodukt med betydligt Iégre risk for
haven, sdger Emil Fischer, inkdpare pd Dagab, Axfoods inkdps- och logistikbolag.

Axfoods arbete med hdllbar sjdmat utgdr frdn malet att all fisk och skaldjur som séljs ska vara
héllbarhetsmdrkt eller ha grént ljus i WWF:s fiskguide senast 2030. Arbetet syftar till att minska risken
fér negativ pdverkan pd marina ekosystem och bidra till havens dterhémtning. Under 2025 resulterade
ett intensifierat arbete i att férséljningsandelen hdllbar sjbmat 6kade med drygt 13 procent jdmfért
med féregdende ar till att uppga till cirka 70 procent. Okningen &r framst ett resultat av ett dkat utbud
av hallbarhetsmarkt lax, samt att kaviar &terfick hdllbarhetsmdrkning.

Bytet av makrill &r ett av flera exempel p& Axfoods langsiktiga och systematiska arbete fér mer

héllbar sjbmat, ka variationen av fiskarter i sortimentet och minska trycket pd bade hotade och
populéra arter. Tidigare exempel &r torsken i Garants "Sprédbakad Firre” som ersattes med MSC-
certifierad stillahavskummel, gulskddda som ersatte rodspdtta i fiskdisken samt lanseringen av

fish cakes p& braxenférs och bénor. Sammantaget visar arbetet hur féréndringar i sortimentet kan géra
det enklare fér konsumenter att vdlja mer hdllbar sjdmat i vardagen.

For mer information, kontakta:
Magnus Térnblom, presschef Axfood, 070-266 27 12, magnus.tornblom@axfood.se

Axfood ska vara ledande inom prisvérd, bra och hdllbar mat. | var bolagsfamilj ingdr butikskedjorna Willys, Hemk&p
och City Gross, liksom Tempo, Handlarn och Matéppet. Grossistférsdljning sker genom Snabbgross och vart
supportbolag Dagab ansvarar fér koncernens produktutveckling, inkdp och logistik. | Axfoodfamiljen ingdr éGven
Urban Deli och deldgda Apohem och Eurocash. Tillsammans har koncernen fler dn 15 000 medarbetare och en
omsdttning om ndrmare 90 miljarder kronor. Axfoods aktie &r sedan d&r 1997 noterad pd Nasdaq Stockholm och
huvudd&gare &r Axel Johnson AB. Lds mer pd www.axfood.se.



