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Svenskodlad regnbdgslax med framtidens cirkuléra
foder — nu hos Hemkdép och Urban Deli

Nu lanseras en svenskodlad regnbdgslax, Framtidens fisk, uppfédd pa ett helt nytt, cirkulart
foder baserat pd svamp, insekter och musslor. Fisken dr framtagen genom ett unikt projekt
dar Axfood samarbetat med aktérer fran hela livsmedelskedjan. Regnbdgslaxen finns att
képa i utvalda Hemképsbutiker samt hos Urban Deli.

- Projektet Framtidens foder visar att det gdr att producera foder pd ett mer hdllbart satt.
Importerad soja och fiskmjél har ersatts av insekter, mykoprotein och musslor — ingredienser
som dr resurseffektiva, bygger pd cirkuléra fléden och minskar trycket pd den biologiska
mangfalden. Det &r ett konkret exempel pd hur vi kan ta vara pd resurser som inte anvdnds pd
ett effektivt satt, sdger Helena Allard, hdllbarhetsinnovatér pa Axfood.

Bakom satsningen star det svenska innovationsprojektet Framtidens foder for fagel, fisk och
flask, dar Axfoundation, Sveriges lantbruksuniversitet (SLU) och Axfood, med Hemk&pskedjan
och Urban Deli, samarbetat med ett 25-tal aktérer frdn hela livsmedelskedjan for att minska
miljépdverkan fran foder. Mdlet dr att minska bdade resurssléseri och miljépdaverkan frén
foderproduktion.

En av de stora utmaningarna inom fiskodling @r att utveckla mer héllbart foder. Upp till 92
procent av miljdpdverkan frdn odlad fisk kommer frdn fodret. Dessutom innehdller foder ofta
importerad soja och fiskmjol frdn vildfdngad fisk. Det &r ravaror som leder till Gverfiske och
stora férluster av biologisk mangfald.

Nu visar svenska forskare och féretag att det finns resurssmarta alternativ. Framtidens foder
ersdtter soja och fiskmjél med annan ravara, bland annat frdn reststrémmar som matsvinn
och skogsrester. | fodret ingdr dven musslor som bidrar till att minska évergédningen av
Ostersjon. Det innebdr en minskad miljdbelastning — utan att géra avkall pa tillvéxt, djurhdlsa
eller smak. Sensoriska tester visar att laxen hdller lika hég kvalitet som fisk uppfédd pd
traditionellt foder.

- Vi har tillsammans bevisat att det gar att producera foder i industriell skala av svenska
reststrémmar, som minskar miljébelastningen och stérker svensk beredskap - utan att tumma
pa djurhdlsa eller smak. Det hdr dr bérjan pd en stérre omstdlining, séger Christian Sjéland,
projektledare fér Framtidens foder for fagel, fisk och fldsk pd Axfoundation.

Frdn september 2025 sdljs Framtidens fisk till konsument via utvalda butiker inom Hemkop
och pd Urban Delis restauranger i Stockholmsomrddet.

- Det dr viktigt att kunna bidra till innovativa och hallbara I6sningar inom matproduktion.
Framtidens fisk, i form av svenskodlad regnbdgslax, ligger helt i linje med var ambition att
tillhandahdlla mat som dr bdde god och hdllbar i vara butiker, sGger Anna Lénnemair,
hdllbarhetsansvarig pd Hemképskedjan.



- Vi vill bidra till att géra den hér typen av hdllbar innovation tillgéinglig for fler. Vara gdster ska
kunna njuta av riktigt god mat, samtidigt som vi tillsammans tar steg mot en mer héllbar
framtid, sdger Sara Kokk, kreativ projektledare pd Urban Deli.

Forsdljningsstéllen - Hemk6p och Urban Deli

Framtidens fisk kommer frdn och med den 11 september och under en begrénsad period att
sdljas i nio utvalda Hemképsbutiker i Stockholmsomrdadet; Hemkdp Torsplan, Hemkép City,
Hemkop Faltéversten, Hemkdp Nacka Forum, Hemkdp Ostermalmstorg, Hemkdp Skanstull,
Hemkdp Ndsbypark, Hemkoép Sickla och Hemkép Mérby Centrum.

Den kommer Gven att finnas pd restaurangmenyn pé Urban Deli pd Sveavdgen och Nytorget i
Stockholm samt i Sickla och Hagastaden. P& Sveavdgen och i Hagastaden sdljs den dven i
delin som regnbdgstartar.

Om projektet

Framtidens foder for fagel, fisk och flask drivs av Axfoundation och Sveriges lantbruks-
universitet, tillsammans med 25 aktérer fran hela livsmedelskedjan. Det dr en uppskalning av
tidigare pilottester med insektsbaserat foder till fisk som nu skalas upp till fler djurslag och fler
proteinrdvaror i industriell skala. Partners i projektet ér Axfood, Bodens Kommun, Cirkuldr,
Ecopelag EF, Ecoloop, Fiskhallen Sorunda, Grénsakshallen Sorunda, Hemkép, Kétthallen
Sorunda, Lantmdnnen, Martin & Servera, NovaPro, Plant Protein Production, Ragn-Sells,
Restaurang- och hotellhdgskolan Campus Grythyttan, RISE Processum, Seaqure Labs,
Stjérndgg, Svenska Foder, Urban Deli, Varva, Viking Fégel och Alvdalslax. Projektet finansieras
delvis av Vinnova.

Ytterligare information om projektet: Axfoundation — Framtidens foder

Foér mer information, kontakta:
Magnus Térnblom, presschef Axfood, 070-266 27 12, magnus.tornblom@axfood.se

Christian Sjéland, projektledare Axfoundation 076-119 16 35, christian.sjoland@axfoundation.se

Axfood ska vara ledande inom prisvdrd, bra och hallbar mat. | var bolagsfamilj ingdr butikskedjorna Willys, Hemkdp
och City Gross, liksom Tempo, Handlarn och Matéppet. Grossistférsdljning sker genom Snabbgross och vért
supportbolag Dagab ansvarar fér koncernens produktutveckling, inkép och logistik. | Axfoodfamiljen ingdr éven
Urban Deli och deldgda Apohem och Eurocash. Tillsammans har koncernen cirka 15 000 medarbetare och en
omséttning om &ver 85 miljarder kronor. Axfoods aktie dr sedan ar 1997 noterad p& Nasdaq Stockholm och
huvudé&gare dr Axel Johnson AB. Lds mer pd www.axfood.se.



