Svenska dgg

Nu dr det svenska dgget certifierat — check pa den!

Pa fredag ar det Aggets Dag, lagom till dess lanseras ”Certifierad svensk dggkvalitet’— en certifiering som garanterar att
produktionen uppfyller varldens hardaste krav inom djurvilfard, livsmedelssédkerhet, smittskydd och produktkvalitet. Alla 4gg
som ar certifierade &r mirkta med en rosa check.

Varje dag ater vi svenskar cirka sex miljoner &gg och konsumtionen 6kar varje ar i takt med den 6kande hélso- och miljétrenden. De farska
agg som séljs i vara svenska butiker kommer nastan uteslutande fran svenska gardar. Genom att certifiera det svenska agget tar branschen
nu ett gemensamt ansvar for hela produktionskedjan ut till konsumenterna.

— Kraven pa sparbarhet, djurskydd, trygghet och garantier blir allt viktigare fér konsumenterna. Certifieringen ar ett sétt att visa att vi, hela
dggbranschen, tar det pa allvar och sakerstélla att vi producerar varldens béasta &gg, dven framat, sager Axel Lagerfelt, ordférande i
branschorganisationen Svenska Agg.

Den rosa checken

Den nya markningen, i form av den rosa checken pa &gget, visar att dgget ar certifierat och sakerstaller att alla led i produktionskedjan lever
upp till specifika krav och kriterier som ar utformade utifran djurvalfard, livsmedelssakerhet, smittskydd, produktkvalitet och hallbarhet.

— Det betyder att ett certifierat 4gg &r sékert genom hela kedjan, fran agget i butiken till packeri, producent, uppfodare, klackeri och slutligen
avel, sager Axel Lagerfelt.

Sedan tidigare ar 4gg som ar producerade inom EU markta med en kod som gor att varje enskilt 4gg kan sparas anda ner till gardsniva. Nu
tillkommer alltsa en rosa check pa de dgg som ar certifierade.

Langsiktigt arbete

| 6ver hundra ar har branschorganisationen arbetat for att féra &ggnaringen framat genom frivilliga kontrollprogram, utbildningar och
radgivning.

— Det ar ingen slump att vara svenska &agg haller vérldsklass. | generationer har de svenska dggproducenterna lagt ner tid och energi pa
forebyggande atgarder for att halla djuren friska. Till skillnad fran manga andra lander &r vara svenska &gg fria fran Salmonella, vilket gér att
vi kan ata léskokta &gg, nagot som bér undvikas i manga andra lander. Men for att férbli handelns och konsumenternas férstahandsval
behover vi fortsatta att jobba med vara svenska mervarden och dessutom skapa nya, sager Axel Lagerfelt.

Majoriteten redan certifierade
Arbetet med certifieringen har pagatt i drygt tva ar. Och nu, vid lanseringen pa Aggets Dag, &r majoriteten av alla svenska &gg certifierade.

— Att certifiera en hel bransch &r och ska inte heller vara nagon "kvick-fix’, fér da hade inte en certifiering behévts. Genom arbetet med
certifieringen har vi lagt en bra grund for att sékerstélla det svenska aggets unika position, sdger Axel Lagerfelt.

Las mer om Certifierad svensk aggkvalitet har.
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Svenska Agg &r den svenska &ggnéringens branschorganisation. Véra medlemsféretag &r kléckerier, unghénsuppfédare, dggproducenter,
packerier och foderféretag — alla med malet att producera goda, nyttiga och sédkra &gg.



