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Att Padtum Soderstrom ér Arets Bagare 2017

Idag, den 30 mars, avgjordes tavlingen Arets Bagare 2017. Att Padtum Séderstdm som
arbetar pd Var Gard i Saltsipbaden kammade hem den &rofyllda titeln Arets Bagare tillika
svensk mastare for professionella bagare. Genom att utnyttja sin kunskap och hantverks-
skicklighet skapade Att fantastiska bakverk ddr man bland annat fick se manga olika och
nya typer av uppslagningar, det vill sadga former pa bakverken — ndgot som bevisligen
fick juryn pa fall. Stort grattis Att!

Under tvd intensiva dagar sattes bagarnas fardigheter pd prov i de Svenska Mdasterskapen for
professionella bagare. Bagarna visade pd en hdg kreativ férmdga och en stor hantverksskicklighet
ndr de bakade allt ifrén bullar i vackra fjdrilsformer fill brioche med hasselndt- och passionsfrukts-
fylining och pain au chocolat vars doft fyllde taviingsomrddet i Nordstan. En metodjury granskade
finalisternas arbetssdtt och en smakjury beddmde bakverkens utseende och smak. Arets vinnare
har tidigare tavlingserfarenhet, bl a frén Juniorbagarlandslaget, och hon érinte den enda i famil-
jen Séderstrdm som vunnit den drofylida titeln Arets bagare. 2014 vann nédmligen Atts man Adam
Séderstrdm tavlingen, d& med Att som coach och bollplank.

Att Padtum Séderstém korades till Arets Bagare 2017 med motiveringen: "Med en unik m&imedve-
tenhet skapades tavlingsbakverk av hégsta klass. Idog franing, fantasi och kreativitet i kombination
med smaksdkerhet, tavlingsvilja och strukturerat arbete har lett till att samtliga bakverk holl en hdg
kreativ hojd och kvalitet. B&de nér det gdller smaker och former. Arets Bagare 2017 och svensk
mdastare for professionella bagare har visat att hon verkligen blommat ut!”

- Det har k&nns helt fantastiskt! Jag har verkligen lagt ner hjarta och sjal for att férbereda mig s&
mycket som majligt infér Arets Bagare och har idag fatt ett kvitto p& att mitt hdrda arbete under
flera &r har givit resultat. Jag har fokuserat pd att variera bade form och smak i mina bakverk och
darfér anvant mig av flera olika tekniker, ndgot som visade sig ge utdelning. Min man Adam har
stottat och coachat mig, precis som jag gjorde ndr han vann 2014. Det kdnns sé roligt att vi delar
karleken fill yrket, sGger Att Padtum Séderstdm, vinnare i Arets Bagare 2017.

Tavlingen bestod av sju olika delmoment dar finalisterna skapade baguetter, kuvertboréd, crois-
santer, pain au chocolat, vetebullar, matbréd samt varsitt bréod baserat pd en hemlig révarukorg
som de fick tilldelad genom lottning. Att kavia in smér i brioche har kommit att bli en trend i Arets
Bagare, ndgot som dven syntes i &rets bakverk. Trenden har numera spridit sig ut i landet hos olika
bagerier och konditorier. Arets Bagare s&tter med andra ord tydliga hantverkstrender i branschen.

- Att baka pd den har nivan kréver ett enormt hantverkskunnande. Att géra det under tidspress, p&
té@vling och utanfér sitt eget bageri blir ytterligare en utmaning att bemastra. Idag har finalisterna
visat prov pd att noggranna férberedelser, gedigna kunskaper och kreativitet gér det majligt. | &r har
vi ftt se flera nya tekniker som vi sékert kommer f& se mer av pd bagerier ute i landet, sdger Martin
Lundell, VD fér branschorganisationen Sveriges bagare & konditorer som arrangerar Arets Bagare.

Att visade p& stor smaksdkerhet i en smorkaviad hallon- och chokladbrioche, dekorerad vackert
med en blomma. Ett bakverk som stod ut bland arets alla finalbakverk.



ARETS
S —

BRAGARE

Resultat fér Arets Bagare 2017:

Forsta plats: Att Padtum Séderstrdm, 26 ar, dr ursprungligen frén
Bangkok i Thailand och har senare bott och studerat i Borldnge.
ldag arbetar hon som bagare och konditor p& Vér gard i Saltsjo-
baden. Att studerade bageri och konditori p& gymnasiet och fort-
satte sedan vid Kristianstads yrkeshdgskola, dér hon 2013 utsags till
Arets Gesall. Att har tidigare t&vlat i bland annat SM Unga Bagare
och Dessertmdstarna pd Kanal 5. Hon har &ven varit medlem i det
Svenska Juniorbagarlandslaget.

Andra plats: Fredrik Eiserman, 24 &r, r frdn Jonkdping och arbetar
som bagare pd Valhallabageriet i Stockholm. Fredrik studerade
bageri och konditori redan p& gymnasiet och har fortsatt studera fill
bagare och konditor vid Kristianstads yrkeshdgskola. Innan sin tid p&
Valhallabageriet arbetade Fredrik pd Konditori Rosetten i Taberg.

Tredje plats utan inbordes ordning:

Anders Svensson, 48 ar, bagare fr&n Helsingborg, ér

produkt- och kvalitetsansvarig p& Werners Backhaus Café i Trelle-
borg. Anders boérjade sin karridr 1984 ddr han studerade en tvadrig
hantverkslinje i Helsingborg. Med &ver 30 ar i branschen &r han
den finalist som har langst erfarenhet.

Sarah Lindberg, 24 &r, ér frdn Vasterhaninge och arbetar som
bagare pd Bread and Table i Stockholm. Efter studenten fick Sarah
majligheten att bli bagarlarling. Med stort infresse for branschen la
detta grunden for Sarahs fortsatta karridr som bagare pd Kringel-
gdrden, Brunkebergs bageri och nu Bread and Table.

Sveriges bagare & konditorer ér en branschorganisation fér bageribranschen i Sverige. Organisationen grundades &r
1900 och har sedan dess arbetat for aft fréimja utvecklingen av bagerier och konditorier i Sverige. Sveriges bagare &
konditorer har cirka 450 medlemsféretag. Férutom Arets Bagare arrangerar organisationen bland annat Arets Konditor,
Mack-SM samt driver Svenska Bagarlandslaget och Svenska Konditorlandslaget. For mer information: www.bageri.se
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Om Arets Bagare

Arets Bagare dr de Svenska Mdsterskapen for professionella bagare och anordnas for ficrde &ret
irad av branschorganisationen Sveriges bagare & konditorer. Huvudsponsorer &r K&KA, Nord Mills
och Sveba-Dahlen. Finalen dgde rum under SM-veckan i Géteborg den 28-30 mars. SM-veckan
inkluderar &ven Skolmdsterskapen och SM Unga Bagare. Arets bagare vinner, férutom den drofylida
titeln, 40 000 kr att anvénda till inspiration och fortbildning och en degblandare fréin Sveba-Dahlen.
Mer information finns p& www.aretsbagare.se

For hogupplosta pressbilder och mer information:
www.aretsbagare.se

For ytterligare information om Arets Bagare, kontakta:
Martin Lundell, vd hos arrangdren Sveriges bagare & konditorer
mobil: 0703-64 67 94, e-mail: martin@bageri.se

For intervju med och ytterligare information om finalisterna eller bilder, kontakta:
Nena Javadian, presskontakt hos PR-byrdn Kelly and Pling
mobil: 0735-71 14 14, e-mail: nena.j@kellyandpling.com

Om Arets Bagare

Arets Bagare dr de Svenska Mdsterskapen for professionella bagare och anordnas for fidrde aret i rad av branschor-
ganisationen Sveriges bagare & konditorer. Huvudsponsorer &r K&aKa, Nord Mills och Sveba-Dahlen. Finalen dger rum
under SM-veckan i Géteborg den 28-30 mars. SM-veckan inkluderar dven Skolmdsterskapen och SM Unga Bagare. Hela
SM-veckan &r dppen att besdka for allmdnheten. Finalen av Arets Bagare och prisutdelningarna for samtliga tre taviingar
sker i kdpcentret Nordstan i Géteborg. Mer information finns p& www.aretsbagare.se



