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Urtekram kommer med lakrits for bak och mat:

Ekologiskt lakritspulver trendig nyhet pa kryddhyllan

Lakrits dr en trendig smak och kryddan har gett upphov till festivaler, kokbocker och
specialbutiker. Nu kommer ekologiska Urtekram med tva nya ekologiska lakritspulver
till matbutikernas kryddhylla. Réalakrits med en intensiv, s6t lakritssmak och
lakritsrotpulver, som ger matritter och bakverk en mildare lakritskaraktir.

Lakritsroten kommer fran en baljvixt som vixer vilt kring
medelhavet och i vistra Asien. Urtekrams lakritsrotpulvret bestar av
torkade, pulvriserade lakritsrétter odlade 1 Spanien — sd néra den
naturliga lakritsroten det gar att komma. Urtekrams ralakrits
kommer fran Iran, ar mer koncentrerat och tillverkas genom att
lakritsrotterna f6rst kokas 1 vatten, sedan torkas och slutligen mals
till ett fint pulver.

o o . . . . . Ralakridspulver
— Vara tva varianter av lakritspulver ar ekologiskt framstillda och Y Rélakitspulver

Lakritsijauhe

dirfor mer smakrika 4n konventionella. Dessutom kan du som
konsument vara siker pa att produkterna inte dr besprutade utan
snalla mot miljon, siger Anders Tengelin, Sverigechef pa Urtekram.

Gott till mer 4n godis

Eftersom lakritsroten dr naturligt s6t anvinds den ofta i godis och sirskilt vi i de nordiska
linderna dr storkonsumenter av lakritsgodis. De senaste aren har lakrits vunnit ny terring i
Sverige och kombinationer av choklad och lakrits har blivit vanligare bade i godishyllor och pa
konditorier. Nu tar den trendiga roten ett steg vidare och kommer allt oftare in pa matborden i
till exempel grytor, saser och dressingar.

— Pigga upp chokladtartan eller chokladmoussen med lite lakritspulver, eller var lite nytinkande
och testa en frisk dressing med lakritssmak till varprimorerna i ar, siger Anders Tengelin.

Kortfakta om lakrits

e [akritsrot har anvants som likemedel 4 000 ar och har traditionellt ansetts vara bra som
hostmedicin och lugnande f6r orolig mage.

e Lakritsroten kan bli upp till 8 meter ling.

e Lakritsroten dr brunréd, den svarta fargen uppstar nir den kommer 1 kontakt med syre.

e Salmiak ir ingen naturlig smak utan en kemisk férening.

e Den sota smaken 1 lakritsen kommer frin dmnet glyccyrrizin som finns i lakritsroten och som
ir manga ganger sOtare dn socker.

Urtekrams lakritsrotpulver innehéller 6% glyccyrrizin. Urtekrams réalakrits innehaller 22%
glyccyrrizin. Produkterna finns bland annat pa hilsokostbutiker, Ica och Coop.

Cirkapris 1 butik: 22,90-49,90 SEK/burk (beroende pi stotlek)
Urtekrams lakritspulver finns med pa Lakritsfestivalen den 20-21 april, www.lakritsfestivalen.se

Urtekram har ocksa hel lakritsrot som siljs fraimst 1 hilsokostbutiker, cirkapris: 29,90
SEK/f{6tpackning

For hogupplésta produktbilder bilder ga in pa http://www.urtekram.dk/livsmedel, klicka pa “kryddor” och scrolla.

F6r mer information eller produktprover kontakta gérna:
Anders Tengelin, Sverigechef Urtekram, 070 428 70 84, ate@urtekram.dk

Elin Undén West, Vir pr-byri, 073 350 26 25, elin.unden@varprbyra.se

Urtekram ar ett danskt foretag som sedan 1972 har producerat ekologisk mat och hudvard. Huvudkontoret och en del av produktionen
finns i Mariager pa [ylland i Danmark. Foretaget har dver 1500 ekologiska produkter och dr en av Nordens ledande producenter av
ekologiska produkter. 1 Sverige siljs Urtekrams produkter bade i matvarnaffirer och bilsokostbutiker.
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