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OptiFreeze lanserar OptiBoostT'V|
Ett nytt varumarke har registrerats for 6kad livslangd pa
snittblommor

www.optifreeze.se

OptiFreeze har aven uppdaterat web-platsen med info om
vart blomsterprojekt och OptiBoost™

En konsumentfolder har tagits fram liksom ett sigill att marka
behandlade buketter med. Detta kommer att lanseras i ett
flertal butiker inom de kommande veckorna.
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For mer information kontakta: OptiFreeze AB
UIf Hagman, VD Kalkstensvagen 16

Mail: ulf.hagman@optifreeze.se
Tel: 0733-636380

SE-224 78 Lund
+46 46 152300
info@optifreeze.se
www.optifreeze.se

OptiFreeze AB (publ), 556844-3914, har en patenterad teknologi som bevarar smak, form och
textur pd grénsaker, frukter och bdr genom hela nedfrysnings- och upptiningsprocessen. OptiFreeze
har dven utvecklat en metod som kan férldnga hdllbarheten pG grénsaker, fdrsk skuren frukt,
blomstersticklingar, snittblommor och andra plantor. Samma teknologi kan anvéndas for att
framstdlla torkade varor som frukt, grénsaker, 6rter och kryddor med mdlet att férkorta torktiden
samtidigt som smaken, doften och firgen bevaras. Denna teknologi 6ppnar upp nya
affdrsmdjligheter for livsmedels- och vixtférékningsindustrin éver hela vérlden. OptiFreeze ér
resultatet av en lingre tids forskning vid institutionen fér livsmedelsteknik i Lund. Foretaget finns i
Lund och aktien handlas pG Nasdagq First North Growth Market. Véstra Hamnen Corporate Finance
AB dr Certified Adviser, Tel: +46 40 200 250, E-mail: ca@vhcorp.se
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