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CAFE AU LEK

Kaffe dricks néstan éverallt i véarlden; fran Copacabanas
heta strander, via de myllrande gatorna i Tokyo, till de
ddsliga vidderna utanfér Murmansk.
| den har boken har vi stravat efter att géra en barista-
variant pa cross cooking. Alltsa att ta mat- och dryckes-
kulturer fran jordens alla horn och lata dem influera vara
kaffedrinkar.
Manga av oss har ett ganska statiskt férhallningssatt till vart kaffe. Vi dricker det med

eller utan mjolk och socker. Och inte sallan ar det en vana som héller i sig. Det finns till och

med dem som lagger pa minnet hur vanner, slaktingar och kollegor vill ha sitt kaffe.

Med den hér boken vill vi inspirera dig att krydda och blanda ditt kaffe pa nya satt. Precis
som du kan variera dina fisk- och kéttratter pa tusentals olika satt eller blanda en uppsjé av
drinkar p4 samma bas, sa gar det ocksa att trolla fram fler kaffedrinkar an du kan ana.
S& hang med oss pa en lekfull kafferesa jorden runt!

Ola Persson
BARISTA/SPECIALKAFFEANSVARIG
NESTLE SVERIGE

Daniel Chomieniec
THE LOUNGE/NORDISKA SMAKPATRULLEN
TREFALDIG FINALIST BARISTA CUP INLEDNING 7




NORDAMERIKA

Det ar latt att forestélla sig en new yorkare med en gigantisk mugg kaffe i ena handen
och en jattemuffins i den andra. Och vi vagar pasta att det &r just sa; | Nordamerika och
speciellt USA ér storleken viktig. Det ska vara mycket kaffe i koppen. Fast inte sa starkt.
Amerikanernas satt att dricka kaffe har till och med gjort avtryck i espressons stolta
hemland. | slutet av andra vérldskriget var det manga soldater i ltalien. Du kan sakert
tanka dig soldaternas uppsyn nar de bestéllde sitt morgonkaffe pa den lokala baren.
In kom en dockservis och pa botten vantade ett par centimeter rinnande kolsvart
hetta. Med lite improvisation och dvertalning lyckades soldaterna fa baristan att sla i
kokvatten och spa ut espresson till blask. Idag kéanner du igen drycken som Americano.




PEANUTS

1 drink

Ingredienser:

2 portioner NESCAFE Espresso
1 % dl varm skummad mjolk

1 msk jordnotssmor (ej saltat)

1 msk kolasas

Chokladsas

Dekorera ett glas med chokladsas pa insidan. Gér NESCAFE Espresso enligt
forpackningen. Hall espresson i en kaffekopp, lagg i jordn6tssméret och kolasasen
och ror tills jordndtssmoret smalter. Hall sedan 6ver blandningen i ett glas och avsluta
med att halla i den varma och skummade mjélken.
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SKYSCRAPER

2 drinkar

Ingredienser:

2 dl kolsyrat vatten

2 portioner NESCAFE Espresso
10 cl korsbarsjuicekoncentrat

Hall upp juice och kolsyrat vatten.
Gor NESCAFE Espresso enligt forpackningen och héll i juiceblandningen.




ROCKY ROAD

1 drink

Ingredienser:

1 portion NESCAFE Espresso
1 portion Double Choca Mocha
5-10 st minimarshmallows
Chokladsas

Lite hackade notter

Dekorera ett glas med chokladsas pa insidan. Gér NESCAFE Espresso och

Double Choca Mocha enligt férpackningarna och héll i ett glas. Dekorera med
marshmallows och hackade nétter.
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CHERRY LADY

2 portioner

Ingredienser:

2-4 msk inlagda koérsbar

2 dl vaniljyoghurt

1 portion NESCAFE Espresso
1 msk flytande honung
Rostade kokosflingor

Blanda vaniljyoghurten med espressopulvret. Hacka korsbaren och lagg i tva glas.
Fordela yoghurtblandningen i de tva glasen. Ringla dver lite honung och toppa

med kokosflingorna.




FLORIDA SLUSH

1 drink

Ingredienser:

2 portioner NESCAFE Espresso
1 dl kall mjolk

1 kula vaniljglass

Y2 pressad apelsin

1dlis

1 tsk strésocker

Gor NESCAFE Espresso enligt forpackningen. Lagg en isbit i espresson
och lat svalna. Hall espresson och resten av ingredienserna i en mixer.
Mixa tills det blir en harlig milkshakekonsistens.
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OM DET INTE SMAKAR
Eftev kriget poppade det upp leaSfesurrogat och wran var allunint péhittig B att

drgga wt latfet. Suenskarna letade wya ovd i att beslriva vad "lkatfet”
sunaleade. “Susamna 1 badet” var ew beteckning 8 uvycket svagt kasfe. Det var

Jwbavra en bdna 1 vattnet ;)

BLUEBERRY FIELDS FOREVER

1 drink

Ingredienser:

1 portion NESCAFE Espresso

1 klick vispad gradde

5-10 blabar (beroende pa storlek)
Y tsk strosocker

Mosa blabaren tillsammans med sockret och blanda sedan ner det i den vispade
gradden. Gér NESCAFE Espresso enligt forpackningen. Hall upp i en espressokopp
eller ett snapsglas. Toppa med blabarsgradden.
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KAFFEVINO

1 drink

Ingredienser:

2 portioner NESCAFE Espresso
Cirka 1 hg réda vindruvor eller kérsbar

Gor NESCAFE Espresso enligt forpackningen. Lat espresson bli rumstempererad.

Kor espresson i en mixer sa att luft vispas in i kaffet och ett harligt kaffeskum bildas.
Pressa saften ur druvorna tills du har ca 4 cl saft. Hall saften i vinglaset och déarefter
den vispade espresson.
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ICELAND ON THE ROCKS

2 drinkar

Ingredienser:

2 portioner NESCAFE Espresso
2 dI mjolk

8 cl mintkoncentrat eller 8 smaélta
halstabletter med mintsmak
Iskuber

Lagg 8 stycken halstabletter med mintsmak i 2 dl varm mjélk. Nar halstabletterna

har 16sts upp stéller du in mjlkblandningen i kylskap for nedkylning.

Gor NESCAFE Espresso enligt forpackningen och kyl ner precis som mjélk-
blandningen. Fyll tva whiskeyglas med is. Hall i den kalla mintmjclken och sist
den kalla espresson.




HARJEDALEN SUBMARINE

1 drink

Ingredienser:

4 msk rarorda lingon fran Harjedalen
Y2 dl mjolk

5 tsk socker

2 portioner NESCAFE Espresso

2 tsk finhackad eller riven choklad

2 glas, ett litet och ett storre

2 sugror

Placera en sil ovanpa en skal. Fyll silen med lingon och mosa dem. Blanda

sockret med lingonsaften tills sockret loses upp. Hall i mjolken. Gor NESCAFE
Espresso enligt forpackningen. Hall chokladen i den varma espresson och lat det
smélta samman. Ta fram tva glas, ett litet och ett storre. Hall upp espressochokladen
i det lilla glaset och lingonmjdlken i det mindre. Satt tva sugror i vardera glas och
drick tillsammans.
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KOGEL MOGEL

1 drink

Ingredienser:

4 aggulor

4 msk socker

2 portioner NESCAFE Espresso

Gor NESCAFE Espresso enligt forpackningen. Vispa dggulor och socker.
Hall upp i glas och toppa med espresson.

ALTER KAFFE MACHT SCHON

Glew alla krdluner och annan sund ja. Btt gauwmunalt tysket wttryck sdget
Kallt lkasfe dv skinbhetskasse. Dew kalla bnfgdevx kaw oclesé kallas Schbnheitstrawnle.

Fur det koununer sig eller oun wagot skBinhetsinstitut 1 Schweiz hav wnderstt
katfets effelter dv okdnt.




ESPRESSOKOMBO FRAN ITALIEN

Ingredienser moérk smet: Ingredienser ljus smet:
150 gr smor 50 g smor

2 dl socker 2 st 4gg

2 stora &gg 1 dl socker

3 dl vetemjol 5 ¥ dI kokosflingor

1 ¥ tsk bakpulver 1 msk amaretto

1 msk NESCAFE Espresso
2 tsk vaniljsocker

Mork smet: Satt ugnen pa 175 grader. Smorj och bréa en form. Vispa smér och
socker por0st i nagra minuter. Ta fram en annan bunke och blanda mjél, espresso-
pulver, bakpulver och vaniljsocker. Tillsétt lite &gg i taget till smor- och sockerbland-
ningen, under kraftig omrorning. Vand i mjélblandningen sa det blir en enda smet,
héall i formen. Gradda i cirka 40 minuter. Tag ut och lat svalna i 10-15 min.

Ljus smet: Smalt smoret och rér samman med 6vriga ingredienser. Lat smeten vila

i 10-15 min. Hall 6ver smeten pa den graddade espressokakan och gradda ytterligare
i 15 minuter. Dekorera kakan med florsocker servera med en NESCAFE Espresso.
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KAFFECHINI

2 drinkar

Ingredienser:

4 skopor vaniljglass

1 dl mjolk

4 portioner NESCAFE Espresso

Honung

Brutna cantuccinis (italienska mandelskorpor)

Gor NESCAFE Espresso enligt forpackningen. Mixa glassen med mjolken och
espresson. Hall snabbt 6ver blandningen i glas. Toppa med brutna mandelskorpor
och ringla lite honung 6ver.




PUNSCHPRALINEN

X drink

Ingredienser:

1 pase Double Choca Mocha
4-5 st punschpraliner

Rostat mandelflarn

En klick vispad gradde

Gor Double Choca Mocha enligt férpackningen. Varm
chokladen tillsammans med punschpralinerna i en kastrull tills
pralinerna smélt. Hall sedan upp blandningen i en mugg. Toppa
med en klick vispad gréddde och det rostade mandelsplittret.

BITSKA OCH BESKA BRITTER
Vid en Wi ftig debatt 1 engelska parlauwrentet fick Winstow Churchill 519 en owrgding
av dew rappa Nawcy Astor.

Nawcy Astor: "1§ I were your wite 3 wolld poison your coffee.”

Winstow Churchills veplilerade: "4 I weve your husbawnd, wrvadaws. 3 would deink 1t."
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ASIEN

Kaffekulturen i Asien ar bade ung och lastgammal. Mocka i Jemen var véarldens
forsta kaffecentrum och redan pa 1400-talet var en kopp kaffe comme il faut bland
araberna. Kina och Japan har en relativt ung kaffekultur och det experimenteras hej
vilt.

Pa Meow Café i Hongkong far du en katt till kaffet. 15 missar stryker kring
benen pa gasterna och forgyller dagens kopp med kel och kurr.

Japan &r det enda landet i vérlden dar man dricker NESCAFE:s Sparkling Café.
Det ar precis vad det later som, kolsyrat kaffe.

Vietnam har under de senaste aren seglat upp som véarldens nast storsta kaffe-
exportor och i Hanoi vimlar det av caféer. Antagligen ar det bara har som du kan
bestalla in en "Ca phe trung”, varmt kaffe med ra aggula.




ESPRESSO CON PANNA MED GRANATAPPLE

X drink

Ingredienser:

1 portion NESCAFE Espresso
s urgropt granatapple

1 msk rasocker

En klick vispgradde

Muddla granatépplet tillsammans med sockret, 1at std. Gér NESCAFE Espresso
enligt férpackningen. Lagg i en klick gradde och héll 6ver granatappelblandningen.
Dekorera med nagra granatappelkarnor och séta garna gradden eftersom granat-
apple ar syrligt.

. - !
BLIHET 3 JAPAN
Testa ewn Lite annorlunda skdnhetskur sown ska rewgbra och ge wiving till huden.
Fyll ett badkar weed jést anawnaskttt och blawda yned unalt lkasse. Hoppa T och

softa uagesilr en tiunune sé kinner du dig snart soun en WYEOWVOS,
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MADE IN INDIA

2 drinkar

Ingredienser:

1 krm saffran

1 tsk socker

4 dl mjolk

4 portioner NESCAFE Espresso

Blanda saffran och socker i mjélken. Varm och skumma upp mjélken
till ca 60 grader. Gér NESCAFE Espresso enligt forpackningen.
Hall saffransmjélken 6ver espresson.




Oun dw Sunderat p& att dricka kopl Luwalk ska du tnte Ldsa detta. Men viawndra kan
Brleovra 0ss 1 dunnet. Den absolut dyraste bdnan 1 vivlden blir tnte en delilcatess Bredwn

polunundrden Luwalk, 21t wpp dew ~ och ba jsat ut dew. Ja du Lidste vttt Ur palunundrdens
ba jshEgar Letar wran fraun de Jdsta sund bBnorna och sél jer Tl Wigsth judawde.

GINSENGLATTE

1 drink

Ingredienser:

2 portioner NESCAFE Espresso
1 Y2 dI varmskummad mjélk

1-2 cl flytande ginseng

Hall ginsengen i en mugg. Gér NESCAFE Espresso enligt forpackningen
och hall éver den i muggen. Hall pa den varmskummade mjélken.
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LAKRITSSHOT

1 drink

Ingredienser:

1 portion NESCAFE Espresso
Y2 dl varmskummad mjolk

lite lakritspulver

Gor NESCAFE Espresso enligt férpackningen. Stro lite lakritspulver
over espresson och hall pa den varmskummade mjélken.

UTAN KAFFE — INGEN MAKA

"Blskling. gliun tnte att kbpa hews katie!” Férv 1 tidew var det ew UpPWraning soun dew tuviiske

uralken tnte skuble ta B LEtt pd. Innan brillopet var brudguununen tuungen att sviva ed pé

atthans uraka aldrig skulle salna katfe. Och det var Tnte vivrt att slavva. Bn unaka wtawn
kaffe hade ettt fullgott skdl till skibsunidssa.




AFRIKA

Det var en gang ett par munkar som fatt nog, lamnat sitt land och bosatt sig i de
etiopiska bergen. Dar blev de béastisar och bundis med getaherden Kaldi.

En dag kom herden sattandes som ett jehu 6ver bergsknallarna. Med andan i halsen
beréttade han fér munkarna: "Getterna har gatt bananaz, jag kanner inte langre igen
dem. Till och med gammelgeten har blivit tossig och struttar runt.” Det var naturligtvis
ett spannande avbrott i den vardagliga lunken och munkarna foljde nyfiket med Kaldi.
Joda, getterna hade blivit kollriga. Varken boéneramsor eller orter fick ner dem pa jorden.

En munk som hade 6gonen med sig fick syn pa en buske med sma roda bar. Kunde
getterna ha atit dem? Munken smakade och efter en stund befann han sig, precis som
getterna, i ett koffeinrus.

Den har 1700 ar gamla historien finns i lika manga varianter som det finns etiopiska
kaffedlskare. Men en sak ar vi alla ense om, kaffet kommer fran Etiopien.



MAROCKOCHOKO

X drink

Ingredienser:

4 skopor vaniljglass

4 cl chaiextrakt eller 1 dl starkt chaiite
4 portioner NESCAFE Espresso

2 tsk anis

Mork riven choklad

Gor NESCAFE Espresso enligt férpackningen. Mixa glass med chaiextrakt
och espresso. Hall snabbt upp blandningen och toppa med anis och choklad.

EN KICk FOR MOHAMMED

Ndr kaffet tntroducerades Uslutet av (H00-talet blev det hippt och viivldens Sorsta cale'slog wuep

dbrrarna L Mecka. Bl ttre PR kunde dew svarta drycleen knappast §& dn wiv Mohaununed gav sitt
gillawnde wred orden "Jag skulle kunna lkasta 40 vyttare ur sadeln och Ligra B0 lvinnor”,

Ew riktig styvketdv alltsé.




INGEFARA- OCH MYNTAYOGHURTTOPPAD ESPRESSO

X drink

Ingredienser:

1 tsk myntablad

0,5 dl mild yoghurt

1 tsk socker

1 portion NESCAFE Espresso

Blanda yoghurt med ingeféra och socker. Gér NESCAFE Espresso
enligt forpackningen. Lagg forsiktigt pa yoghurtblandningen och
dekorera med myntabladen.
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AMARULACCINO

1 drink

Ingredienser:

2 portioner NESCAFE Espresso
1 %2 dl varmskummad mjoélk

2 cl Amarulalikér

Hall i likéren i en graddsnipa. Gor NESCAFE Espresso enligt forpackningen.
Hall espresson i graddsnipan och blanda. Hall sedan den varmskummade
mjolken i en mugg. Hall sedan forsiktigt espressoblandningen i muggen sa att
det bara blir en mork flack pa mjélken. Rita sedan en blomma med flacken.

"Mavulatridet de ett otroligt poppis 1 stdva Afrilea. Och det dv tnte bava urdwniskorna souwr
$Befinar fruleten Tl Auvavulalikde, Elefanterna v tnne P& sauwruna spév. fast pa sttt sédtt

Ett enda trdd kaw bilra (0 000 frul-ter och 56 att §& tag ldews rawrunar elefanterna tridden sé
att frukterna faller wev pd wrarken. Dér fav de Ligqa ett tag tills de jidser. bliv sbta 1 suraken

och Tnnehéller ew guutta allohol..”




LATINAMERIKA

Det gar knappast att prata om kaffe utan att ndmna Brasilien. Hérifran skeppas mest
kaffe ut 6ver hela varlden.

Ett betydligt mindre men exklusivt kaffeland ar Jamaica. En 6 som vanligtvis forknip-
pas med reggae, calypso och annat skont svang, har en mycket fornam plats i kaffe-
varlden. Har odlas kaffebdnans Rolls Royce, Jamaica Blue Mountain. For ett ynka kilo
far du punga ut med en tusenlapp.

Denna dyrbara bona odlas bara pa hojder 6ver 2000 fot. Men den aktningsvérda
hojden gor bonan ocksa mer utsatt. 1988 drabbades kaffeplantagerna av Hurricane
Gilberts vrede och mer an hilften av odlingarna forsvann. Bonan har trots allt aterham-
tat sig. Kanske for att James Bond gjorde oddédlig reklam for den i Live and Let Die.




ONE NIGHT OF PASSION

2 drinkar

Ingredienser:

2 passionsfrukter

2 tsk florsocker

2 portioner NESCAFE Espresso

Dela passionsfrukterna pa halften. Grop ur innehéllet i passionsfrukterna
men spara skalen. Lagg passionsfrukternas innehall i en sil. Mosa saften
ur innehéllet och samla upp i en skal. Blanda florsockret med saften tills
sockret léses upp. Goér NESCAFE Espresso enligt férpackningen. Hall
saftblandningen i espresson och blanda ordentligt. Fyll de tomma skalen
med blandningen.



COPACABANA COFFEE

X drink

Ingredienser:

1 kopp NESCAFE Red Cup
1 cl persikosyrup

1 cl kokossyrup

1 klick vispad gradde

Lite chokladsas till garnering

Brygg en kopp Red Cup och tillsétt syrupen. Avsluta med en klick gradde och
chokladsas som garnering.
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JAMAICA BLACK&WHITE REGGAE

X drink

Ingredienser:

2 cl kaffelikor

2 cl ljus rom

1 kopp Red Cup

En klick vispad gradde
Lite nymalen kryddpeppar

Hall rom och likor i en kopp Red Cup. Toppa med vispgradde
och str6 dver nymalen kryddpeppar.

LATINAMERIKA
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GLAS & PORSLIN

NORAMERIKA

Sid 10, Peanuts - littala HotCool Tea 34 cl, black

Sid 12, Skyscaper - littala Aarne Champagne 18 cl

Sid 15, Rocky Road - littala Aarne 32 cl

Sid 17, Cerry Lady - littala Essence Sweet wine 15 cl

Sid 19, Florida Slush - BodaNova Joy Smile tumbler 25 cl

EUROPA

Sid 23, Nordisk Con Panna - littala Ultima Thule Cordial 6 cl
Sid 25, Kaffevino - littala Senta White wine 29 cl

Sid 26, Iceland on the rocks - BodaNova Whiskey 28 cl

Sid 29, Harjedalen sub - littala Aarne Cordial 5 cl & o.f. 20 cl
Sid 31, Kogel Mogel - BodaNova Select Tumbler 17 cl

Sid 32, Espressokombo fran ltalien - littala Ego Espresso cup
Sid 35, Kaffechini - BodaNova Salt & Sétt glas 33 cl

Sid 37, Punchpralinen - Rérstrand Hanna mugg brun 30 cl

ASIEN

Sid 41, Espresso con panna med granatépple - littala Aika Espresso cup red/white
Sid 43, Made in India - BodaNova Varmt & Gott glas 25 cl

Sid 44, Ginsenglatte - Rorstrand Pia mugg gron

Sid 47, Turkisk peppar-shot - Rorstrand Filippa K espressomugg

AFRIKA

Sid 50, Marockochoko - BodaNova Rétt & Vitt vinglas 60 cl

Sid 53, Ingefara- och myntayoghurttoppad espresso - littala Origo mix 5 cl
Sid 54, Amarulaccino - Héganas Flora mugg plommon

LATINAMERIKA

Omslag, Mojito-frappé - BodaNova Drink glas 42 cl

Sid 58, One night of passion - Hoganéas Flora mugg plommon

Sid 61, Copacabana - BodaNova Rétt & Vitt vinglas 33 cl

Sid 62, Jamacia Black & White Reaggie - littala Teema mugg black

NESCAFE Oiittala

| samarbete med: ZJEDE

Tack till: Josephsson Glas & Porslin, fotoassistent Hakan Aspnis, fotoelev Jessica Bentsen, medieelev Elin Pettersson.
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