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WOLFBERGER CELEBRE
L0 ANSD'EXPERTISE

Pionnier des Grands Vins et Crémants d’Alsace, Wolfberger
célébre un double événement : les 40 ans de sa marque et de
I’Appellation Crémant d’Alsace. Pour cléturer en beauté cette
année « anniversaire », la Maison Wolfberger présente cet

hiver une cuvée d’exception dans un habillage inédit : #W40

Actrice majeure de la création et du développement des
Crémants d’Alsace, la Maison Wolfberger, forte de son
expertise, pousse |’ensemble des équipes a toujours
innover. Fruit d’une exigence reconnue pour |’extréme soin
qu’elle apporte a la réalisation de ses vinifications, de ses
élevages et de ses assemblages, #W40 vient couronnner
la gamme des Crémants Wolfberger avec distinction et

audace.

Cette nouvelle cuvée se nourrit du savoir-faire des cenologues
visionnaires de la Maison pour rendre hommage au passé

tout en regardant vers |’avenir.



UNE CUVEE MYSTERIEUSE
AU CONTENANT INSOLITE

Secrétement et soigneusement gardée pendant des années dans la
cave d’'Eguisheim sous le nom de code #W40, les oenologues de
la Maison avaient mis de cété cette précieuse récolte pour honorer

I’anniversaire des 40 ans de la marque Wolfberger.

Digne d'une énigme de « Da Vinci Code », la premiére vue de la
bouteille laisse apparaitre I'inscription « Cuvée Secréte » suivie d'un #,
faisant place & I'intrigue et au mystérieux contenu de ce flacon. Son
manteau pourpre, couleur symbole de spiritualité, en clin d'ceil au
pape Saint Léon IX originaire d’Eguisheim, préserve les secrets de
#W40. C'est en soulevant délicatement ce vétement précieux que le

flacon révéle un tout nouveau graphisme énigmatique.

On y découvre alors un labyrinthe, qui appuie la présence d’un mythe :
I"histoire de cette cuvée, de sa naissance & aujourd’hui, cachée depuis
2009 dans le dédale des caves de la Maison sous le nom de code
#W40. Les commentaires de dégustation des cenologues se retrouvent
sur le goulot, retranscrits de fagon manuscrite, & I'identique de ceux

retrouvés sur les notes de garde de |'époque.
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CODE

HWA40

UN/CREMANT D EXCEPTION :

/ERODOSAGE !

#W40 est un crémant d’initiés, énigmatique et empreint d’histoire.
Récoltée en 2009, dans les meilleures conditions climatiques,
cette cuvée exceptionnelle est produite uniquement a 4200 Cols.
Grdce a un temps de repos sur lattes de plus de 60 mois, ce
Crémant Chardonnay d’une finesse et d’une pureté absolues
se distingue par un dosage zéro ou seuls les sucres naturels
du raisin sont présents. Venant de terroirs sélectionnés autour
de Eguisheim, Wettolsheim et Obermorschwihr et arborant une

belle couleur dorée, les raisins sains ont été récoltés a maturité

optimale pour garantir une belle fraicheur aux baies.

NOTES DE DEGUSTATION

Le Crémant #W40 dévoile une robe dorée et intense, a la bulle trés
fine et au cordon de mousse dense et crémeux. Le nez délicat laisse
deviner des notes de noisette et de pain grillé. Remarquable par

sa texture ample et riche en bouche, il dispose de la belle acidité

connue du Chardonnay. La finale en bouche est persistante, minérale,

chaleureuse avec des arémes de fruits confits et de moka au palais.












CODE

HW40

CONSEILS ACCORDS
METS-CREMANT

Huitres au sabayon

Bar grillé au fenouil

Feuilleté au chévre sur lit de méche
Carré de veau au crumble d’amandes
Fleurs de courgettes a la ricotta
Poulet a |'estragon

Médaillon de lotte sur lit d’épinards
Filet d’églefin en croite de
champignons : les notes de toasté

seront réhaussées par celles du crémant

Saumon gravlax : les notes épicées
du plat se marieront avec les notes
grillées

Pomme de terre cuite au four
aux truffes noires

Fromages : brillét savarin, chaource

Desserts : galette des rois, brioche
aux pralines, un crumble aux pommes
avec d’'autres fruits (mais pas de fruits
rouges), religieuse caramel beurre salé,
éclairs aux fruits

Apéritif lors de grands événements
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{Wolfberger
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Wolfberger Cuvée Secréte #W40
Prix : 24,90€ - TTC prix unique
boutiques Wolfberger, e-boutique,
vente par correspondance

6 Grand'Rue 68420 Eguisheim
T. 03 89 22 20 46

service-consommateur@wolfberger.com
T.03 89222077

www.wolfberger.com
www.facebook.com/vinsWeguisheim
@wolfberger_fr
www.instagram.com/wolfberger_officiel/

Zmirov Communication
64, rue Jean-Jacques Rousseau 75001 Paris
pauline.delangre@zmirov.com - T. 01 76 53 71 08
flavie.dupont@zmirov.com - T. 01 76 53 71 12



« Wo%p/?% vine MZZ‘M/{W »

Depuis sa naissance en 1902, Wolfberger n’a cessé de jouer un réle majeur dans I'évolution du vignoble
9
poursuivant inlassablement sa quéte d’excellence et d’authenticité. Cette Maison respecte les préceptes qui ont

présidé & |'existence de ce regroupement de vignerons, désireux de produire ensemble des vins de qualité.

Lorsque dans les années 1970 la planéte vin découvre enfin les richesses du terroir alsacien et voit naitre
le Crémant d’Alsace, Wolfberger est déja bien implanté sur son territoire. Depuis toujours & la pointe de la
technologie et fort d’'un développement commercial visionnaire, Wolfberger a rapidement fait connaitre ses
Vins, Crémants et Eaux-de-Vie d'Alsace par-dela les océans. Les récompenses internationales sont d'ailleurs |&

pour attester des efforts journaliers des équipes de Wolfberger.

S'étant hissée & la premiére place des marques du vignoble alsacien, Wolfberger a fété en 2012 ses 110
ans et rayonne désormais aux quatre coins du monde. Elle est aujourd’hui la seule entreprise vinicole du
monde & étre certifiée 1ISO 22000 et ISO 50001, une preuve du travail pionnier et des préoccupations
environnementales de la société. 1976 est ponctuée par une double naissance, celle de I’Appellation Crémant
d’Alsace et celle de la marque Wolfberger. Cette année-l&, nos vignerons, pionniers de ces vins festifs d’un

genre nouveau dans le vignoble alsacien, se choisissent un nom qui vient souligner leur passion.

Forte de son savoirfaire historique, depuis plus de 40 ans la Maison Wolfberger propose la gamme la plus

compléte de Crémants d’Alsace experts, donnant vie & des moments de dégustation et partage extraordinaires.



