




Pionnier des Grands Vins et  Crémants d’Alsace, Wolfberger 

célèbre un double événement :  les 40 ans de sa marque et  de 

l ’Appel lat ion Crémant d’Alsace. Pour c lôturer en beauté cet te 

année  «  ann ive r sa i re  » ,  l a  Ma i son  Wo l fbe rge r  p résen te  ce t 

hiver une cuvée d’exception dans un habillage inédit : #W40 

Ac t r i ce  ma jeu re  de  la  c réa t ion  e t  du  déve loppemen t  des 

C réman t s  d ’A l sace ,  l a  Ma i son  Wo l fbe rge r,  f o r t e  de  son 

exper t i s e ,  pousse  l ’ ensemb le  des  équ ipes  à  tou jou r s 

i nnover.  F r u i t  d ’une  ex igence  re connue  pour  l ’ ex t rême  so in 

qu ’e l l e  appor t e  à  la  r éa l i sa t i on  de  se s  v in i f i ca t i ons ,  de  se s 

é l evages  e t  de  se s  as semb lages ,  #W40 v i en t  cou ronnner 

la  gamme des  C réman t s  Wo l fbe rge r  avec  d i s t i n c t i on  e t 

audace . 

Cet te nouvel le cuvée se nourr i t  du savoir - faire des œnologues 

v i s i onna i re s  de  la  Ma i son  pour  rendre  hommage  au  passé 

tou t  en  regardan t  ve r s  l ’ aven i r.

W O L F B E R G E R  C É L È B R E
4 0  A N S  D ’ E X P E R T I S E



U N E  C U V É E  M Y S T É R I E U S E
A U  C O N T E N A N T  I N S O L I T E

Secrètement et soigneusement gardée pendant des années dans la 

cave d’Eguisheim sous le nom de code #W40, les oenologues de 

la Maison avaient mis de côté cet te précieuse récolte pour honorer 

l ’anniversaire des 40 ans de la marque Wolfberger. 

Digne d’une énigme de « Da Vinci Code », la première vue de la 

boutei l le laisse apparaître l ’ inscription « Cuvée Secrète » suivie d’un #,  

faisant place à l’ intr igue et au mystérieux contenu de ce f lacon. Son 

manteau pourpre, couleur symbole de spiri tuali té, en cl in d’œil au 

pape Saint Léon IX originaire d’Eguisheim, préserve les secrets de 

#W40. C’est en soulevant délicatement ce vêtement précieux que le 

f lacon révèle un tout nouveau graphisme énigmatique.

On y découvre alors un labyrinthe, qui appuie la présence d’un mythe :  

l ’histoire de cet te cuvée, de sa naissance à aujourd’hui, cachée depuis 

2009 dans le dédale des caves de la Maison sous le nom de code 

#W40. Les commentaires de dégustation des œnologues se retrouvent 

sur le goulot, retranscri ts de façon manuscri te, à l ’ identique de ceux 

retrouvés sur les notes de garde de l’époque.









Le Crémant #W40 dévoile une robe dorée et intense, à la bulle très 

fine et au cordon de mousse dense et crémeux. Le nez délicat laisse 

deviner des notes de noisette et de pain grillé. Remarquable par 

sa texture ample et riche en bouche, il dispose de la belle acidité 

connue du Chardonnay. La finale en bouche est persistante, minérale, 

chaleureuse avec des arômes de fruits confits et de moka au palais.

#W40 es t  un  c réman t  d ’ i n i t i é s ,  én igmat ique  e t  empre in t  d ’h i s to i r e .

Réco l t ée  en  2009 ,  dans  l e s  me i l l eu res  cond i t i ons  c l ima t iques , 

ce t t e  cuvée  excep t ionne l l e  e s t  p rodu i t e  un iquemen t  à  4200  Co l s . 

Grâce  à  un  t emps  de  repos  su r  l a t t e s  de  p lu s  de  60  mo i s ,  ce 

C réman t  Chardonnay  d ’une  f i nes se  e t  d ’une  pure té  abso lues 

se  d i s t i ngue  par  un  dosage  zé ro  où  seu l s  l e s  suc re s  na tu re l s 

du  ra i s i n  son t  p ré sen t s .  Venan t  de  t e r ro i r s  sé l e c t i onnés  au tour 

de  Egu i she im,  We t to l she im e t  Obermors chwih r  e t  a rboran t  une 

be l l e  cou leu r  dorée ,  l e s  ra i s i n s  sa in s  on t  é t é  r é co l t é s  à  ma tu r i t é 

op t ima le  pour  garan t i r  une  be l l e  f ra î cheur  aux  ba ie s .

NOTES DE DÉGUSTATION

U N  C R É M A N T  D ’ E X C E P T I O N  : 

Z É R O  D O S A G E  !









�  Huitres au sabayon 

�  Bar grillé au fenouil

�  Feuilleté au chèvre sur lit de mâche

�  Carré de veau au crumble d’amandes

�  Fleurs de courgettes à la ricotta

�  Poulet à l’estragon 

�  Médaillon de lotte sur lit d’épinards

�  Filet d’églefin en croûte de
champignons : les notes de toasté 
seront réhaussées par celles du crémant

�  Saumon gravlax : les notes épicées 
du plat se marieront avec les notes 
grillées

�  Pomme de terre cuite au four 
aux truffes noires 

�  Fromages : brillât savarin, chaource 

�  Desserts : galette des rois, brioche
aux pralines, un crumble aux pommes 
avec d’autres fruits (mais pas de fruits 
rouges), religieuse caramel beurre salé, 
éclairs aux fruits 

�  Apéritif lors de grands événements



INFOS PRATIQUES 

Wolfberger Cuvée Secrète #W40 
Prix : 24,90€ - TTC prix unique 

boutiques Wolfberger, e-boutique, 
vente par correspondance

BOUTIQUE EGUISHEIM 
6 Grand’Rue 68420 Eguisheim

T.  03 89 22 20 46

SERVICE CONSOMMATEURS 
service-consommateur@wolfberger.com

T. 03 89 22 20 77 

SITE INTERNET ET BOUTIQUE EN LIGNE 

www.wolfberger.com

FACEBOOK 

www.facebook.com/vinsWeguisheim

TWITTER 
@wolfberger_fr

INSTAGRAM 

www.instagram.com/wolfberger_officiel/

CONTACTS PRESSE

Zmirov Communication 
64, rue Jean-Jacques Rousseau 75001 Paris

pauline.delangre@zmirov.com - T. 01 76 53 71 08
flavie.dupont@zmirov.com - T. 01 76 53 71 12 



UNE MAISON HISTORIQUE DEVENUE INTERNATIONALE

Depuis sa naissance en 1902, Wolfberger n’a cessé de jouer un rôle majeur dans l’évolution du vignoble 

poursuivant inlassablement sa quête d’excellence et d’authenticité. Cette Maison respecte les préceptes qui ont 

présidé à l’existence de ce regroupement de vignerons, désireux de produire ensemble des vins de qualité. 

Lorsque dans les années 1970 la planète vin découvre enfin les richesses du terroir alsacien et voit naître 

le Crémant d’Alsace, Wolfberger est déjà bien implanté sur son territoire. Depuis toujours à la pointe de la 

technologie et fort d’un développement commercial visionnaire, Wolfberger a rapidement fait connaître ses 

Vins, Crémants et Eaux-de-Vie d’Alsace par-delà les océans. Les récompenses internationales sont d’ailleurs là 

pour attester des efforts journaliers des équipes de Wolfberger. 

S’étant hissée à la première place des marques du vignoble alsacien, Wolfberger a fêté en 2012 ses 110 

ans et rayonne désormais aux quatre coins du monde. Elle est aujourd’hui la seule entreprise vinicole du 

monde à être certifiée ISO 22000 et ISO 50001, une preuve du travail pionnier et des préoccupations 

environnementales de la société. 1976 est ponctuée par une double naissance, celle de l’Appellation Crémant 

d’Alsace et celle de la marque Wolfberger. Cette année-là, nos vignerons, pionniers de ces vins festifs d’un 

genre nouveau dans le vignoble alsacien, se choisissent un nom qui vient souligner leur passion. 

Forte de son savoir-faire historique, depuis plus de 40 ans la Maison Wolfberger propose la gamme la plus 

complète de Crémants d’Alsace experts, donnant vie à des moments de dégustation et partage extraordinaires.  


