PRESS RELEASE

Stockholm, 19 februari, 2018

Restaurang Frantzén i Stockholm far tre stjarnor
I Michelinguiden Nordic Countries 2018

Med en ny 3-stjérnig restaurang, tva nya 2-stjdrniga och sju nya 1-stjdrniga uppgar Michelin familjens
restauranger med stjdrnor i ar till totalt 64 stycken.

& Michelinguiden Nordic Countries 2018 presenterades idag vid en speciell tillstélining i
THE

MICHELIN Képenhamns Radhus.

GUIDE
Arets guide innehaller en ny 3-stjarnig restaurang: Frantzén i Stockholm.

il - Bjorn Frantzén har skapat en unik vision for nordisk mat, som kombinerar sublima
ingredienser med hapnadsvackande kulinariska tekniker. Bjorn Frantzéns

gastronomiska uttryck ar verkligen vart resan och ar en gustatorisk upplevelse som

ingen annan, sager Michael Ellis, International Director fér Michelin-guiderna.

NORWAY | SWEDEN

W{éu_” Michelin Guide Nordic Countries 2018 innehaller ocksa tva nya 2-stjarniga
restauranger: Daniel Berlin i Skane Trands, Sverige, dar kocken Daniel Berlin pa ett
underbart satt utnyttjar de lokala ingredienserna med betoning pa balans, renhet och precision och Kadeau i
Kopenhamn, Danmark. P4 Kadeau i Kdpenhamn kanner man att teamet &r som en familj. Deras passion
marks verkligen i matlagningen, som &r full av finess och komplexitet.

Arets guide visar ocksa pa stor geografisk spridning av de nya 1-stjarniga restaurangerna. Danmark har tva,
Me/Mu i Vejle och Jordnaer i Gentofte. Sverige kan skryta med tre nya 1-stjarniga: SAV i Malmd och Aloé
och Agrikutur i Stockholm. | Finland &r Gron ett viktigt tillskott i Helsingfors och i Norge ar Galt ett tillagg till
samlingen av restauranger i Oslo.

Guiden riktar sig till alla slags besokare, fran affarsresenarer till turister, och rekommenderar de basta stéllena
for att 4ta och sova i alla prisklasser och alla standarder. Arets guide listar forst restauranger som fatt stjarnor,
darefter restauranger med en Bib Gourmand, och sedan restauranger med den nya symbolen Plate fér god
kokkonst.

Bib Gourmand &ar Michelins utmaérkelse for mat av god kvalitet till ett bra pris. Den utmérkelsen &r mycket
popular hos vara lasare varlden 6ver da den belénar kok med vallagad och prisvard mat. | ar tillkommer sju
nya "Bibs”, inklusive tre i Stockholm, Kagges, Shibumi och Bar Agrikultur och en i Géteborg, Project . |
Helsingfors far Jord en Bib, liksom PMY och Musling Bistro i Képenhamn. Det innebar att den nya guiden
har 37 Bib Gourmands.

Om Michelin-guiden
Michelin-guiden véljer de basta restaurangerna och hotellen i de 30 lander den técker. Genom att lyfta fram gastronomiska upplevelser
véarlden over, uppmarksammar den bade ett lands kulinariska dynamik och nya trender samt kommande unga kockar.

Michelin-guiden skapar varde for restauranger genom de val den gor varje ar och bidrar till det lokala kokets status, vilket darmed gor
stader och lander attraktivare for turister. Med sin noggranna urvalsmetod och mangariga kunskap om hotell- och restaurangbranschen,
ger Michelin-guiden sina lasare unika specialkunskaper och kan pa sa sétt erbjuda verklig kvalitetsservice.

De olika utgévorna finns tillgangliga bade i tryckta och digitala versioner. De kan b&de nés via natet och en rad mobila medier med
majlighet till individuellt anpassad navigation och bokningsservice on-line.

Med MICHELIN-guiden fortsétter gruppen att ge sitt stdd till miljoner resenérer vilket ger dem en mgjlighet till unika reseupplevelser.

MICHELIN

EN BATTRE VAG FRAMAT




Michelin Guiden Nordic Countries 2018 appen kan laddas hem gratis for
mobilabonnenter i Norden. Innehallet uppdateras kort efter lanseringen. Michelin
Guiden Nordic Countries 2018 finns tillganglig hos valsorterade bokhandlar efter
lanseringen.

For att kunna ta del av hela listan av restauranger i Norden som fatt stjarnor hanvisar vi
till den separata Michelin Nordic Countries guide Award List 2018

For ytterligare information: https://quide.michelin.com/se
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