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Stockholm, 2014-04-01

De La Finca 2010 - exklusivt spanskt mousserande vin fran anrika
Raventds i Blanc

Den 1 april lanserade den anrika producenten Raventds i Blanc en nyhet i Systembolagets
exklusiva sortiment. De La Finca 2010 ar en av vinhusets mest prisbelénta mousserande
viner och det &r inte svart att férsta varfor. Detta vins mineralitet och saltiga inslag
aterspeglar sitt ursprung pa basta mojliga sitt. Har aterfinns fina sma bubblor med
underbara aromer av citrus i kombination med rostat bréd och en kramig karaktar. Totalt
lanseras 240 flaskor, till ett pris av 189 kr flaskan.

En sak ar saker, Raventds i Blanc tillverkar inte De La Finca 2010 i en
handvandning. Vinproduktionen ar ekologisk, till viss del biodynamisk,
dar tillverkningen sker med storsta respekt for bade flora och fauna.
Vinrankorna far naring via homeopatisk behandling, allt for att begransa
anvandandet av tillsatser. Druvorna skordas for hand fran nio odlingar
kring sluttningarna kring Serral hill i omradet Penedés i Spanien.

De La Finca 2010

Doft och smak ar ursprungstypisk, torr, nyanserad och fruktig. Har finns
inslag av dpplen, nougat, bréd, mineral och citrus. Vinet serveras med
fordel som apéritif eller till ratter av fisk eller skaldjur.

Artnr: 99260
Pris: 189 kr for 750 ml
Druvor: Xarel-Lo 54 %, Macabeo 30 %, Parellada 16 %

Raventos i Blanc

Raventos i Blanc har den langsta vinodlingstraditionen i Spanien och ar formodligen en av dem
med langst dokumenterad vinodlingstradition i varlden. Vinhuset dgs av samma familj sedan
1947. Ar 1888 gjorde Manuel Raventés Domenech det férsta mousserande vinet av de
inhemska druvorna Macabeu, Xarel-Lo och Parellada. Bolaget forvaltas idag av Joseph
Raventos Vidal. Har tillhér den 21a generationen av Raventosfamiljen.

For produktprover och mer information, kontakta:
Karin Tangstedt, PR-ansvarig PrimeWine Group; karin.tangstedt@primewinegroup.com, 0708
617374




