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Klimatanpassad korv och ekologiska produkter
prisas under Chark-SM 2016

Idag, torsdagen 27 oktober koras arets vinnare i Chark-SM. For forsta gangen delar man ocksi ut
hedersutmirkelser for klimatanpassade produkter. Mottagarna ir Andersson & Tillman for deras
50/50 original korv, och HKScan for deras klimatanpassade koncept dir de tar ansvar genom hela
virdekedjan. Hedersutmirkelsen for ekologiska produkter gick till MilarCharks ekologiska
prinskorv.

— Vi kénner oss vildigt stolta, det dr en viktig fraga for
vart foretag, och hela branschen. Det &r alltid roligt nar
ens arbete uppmérksammas och det bekréftas att man gor
ndgot bra, sdger Johan Persson, kategorichef HkScan.

Uppsalaforetaget Andersson & Tillman fick
hedersutmérkelsen for sin korv 50/50 original som bestér
till hédlften av gronsaker, till hilften av kott.

— Detta kénns otroligt bra, milj6 och klimat ar viktigt och
vi vill dra vért strd till stacken, sdger Johan Persson,
platschef p4 Andersson & Tillman.

HKScan fick hedersutmdrkelse for sitt
klimatanpassade koncept. Foto: Faramarz Gosheh

— Vér huvudsponsor Culinar tog initiativet till
hedersutmaérkelsen for klimatanpassade produkter for tvé
ar sedan, och idag far vi dntligen dela ut den tillsammans. Att tillverka klimatanpassade charkprodukter ar
relativt nytt och vi ville med utmérkelsen uppmuntra féretagen att driva den hér fragan, ndgot vi verkligen
fatt gensvar pa. Det dr ocksé roligt att det var rekordménga ekologiska produkter i ar, sdger Susanne
Ekstedt, projektledare pa SP Food and Bioscience som arrangerar Chark-SM.

Chark-SM ér Sveriges storsta kvalitetstivling for svensktillverkade livsmedel. Syftet med tivlingen &r
bade att bidra till att hoja kvaliteten men ocksé att gora det enklare for konsumenterna att vélja riktigt bra

charkuterier 1 butiken.

Resultaten i de 16 tavlingsklasserna avsldjas ikvill den 27 oktober pd www.charksm.se
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Chark-SM dr Sveriges storsta kvalitetstivling for svensktillverkade livsmedel. Det dr ocksa ett av livsmedelssveriges storsta
samlingsplatser, det riknas som kott- och charkbranschens viktigaste evenemang och har som syfte att bidra till
kvalitetsutveckling och att vigleda konsumenten om vad som dr bra charkuterier. Arrangemanget, som startade 2001, anordnas
vartannat dr och avgors i 16 olika klasser. Charkuterierna blindtestas enligt strikta kvalitetskrav av en oberoende och
kvalificerad jury med stor charkkompetens. Chark-SM 2016 arrangeras av SP Food and Bioscience och vinnarna koras den 27
oktober i Eriksbergshallen i Géteborg. Huvudsponsorer dr Lyckeby Culinar, Svensk Charksupport, Svenskt kétt och PCS.
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Motiveringar
Hedersutmiirkelse Ekologiska produkter

MailarChark - Ekologisk Prinskorv
En genuin hantverksprodukt med traditionell kryddning som ger den en perfekt balanserad smak. En prins
som dr kung bland de ekologiska produkterna!

Hedersutmiirkelse Klimatanpassade produkter

Andersson & Tillman - 50/50-original

Att utveckla en produkt med guldkvalitet dr en prestation i sig. Hdr har vi en guldkorv som ocksa lyckats
med utmaningen att gora en stor tjdnst for klimatet. Svenska basravaror med klimatsmarta val som
mordétter och gula drtor gor skillnad for klotet. En korv i tiden!

HKScan - Klimatanpassat koncept

Vi lyfter fram ett foretag som tar ansvar i hela virdekedjan. Med utveckling av ett helt nytt koncept med
gronare klimatanpassade produkter, med systematisk utfasning av fossil energi, koll pa svinnet, 6kad
kompetens kring hallbarhetsfragor och kanske allra viktigast — ett engagemang och samarbete for att
minska klimatpaverkan i primdrproduktionen. Isbjornarna bugar och tackar!

Chark-SM dr Sveriges storsta kvalitetstivling for svensktillverkade livsmedel. Det dr ocksa ett av livsmedelssveriges storsta
samlingsplatser, det riknas som kott- och charkbranschens viktigaste evenemang och har som syfte att bidra till
kvalitetsutveckling och att vigleda konsumenten om vad som dr bra charkuterier. Arrangemanget, som startade 2001, anordnas
vartannat dr och avgors i 16 olika klasser. Charkuterierna blindtestas enligt strikta kvalitetskrav av en oberoende och
kvalificerad jury med stor charkkompetens. Chark-SM 2016 arrangeras av SP Food and Bioscience och vinnarna koras den 27
oktober i Eriksbergshallen i Géteborg. Huvudsponsorer dr Lyckeby Culinar, Svensk Charksupport, Svenskt kétt och PCS.



