I PRESSEMITTEILUNG // VERLOSUNG

Zum Nachtisch? Geraucherte Schwarzwalder-Kirsch, essbare
Quietscheentchen und zwolf Zuckerbacker

Deutschlands beste Dessertkéche treffen sich am 11. November zum Ideenaustausch.
Auf den Tisch kommt dabei nicht nur Schokolade. Auch Gemiise, Salat oder Soya
gehoren zur Nachspeise! Ein Leser darf selbst probieren und als Erster von den neuen
Lieblingsdesserts der Sternekiiche naschen.

WOLFSBURG, 8. OKTOBER 2013 — Mousse au Chocolat, Créeme Br{llée oder Tiramisu sind
Klassiker der stiRen Kiiche und tberaus beliebt. Auch in der Gourmetkliche gehért zu einem
Menu eine kreative Nachspeise. Doch die ,Puddingkiiche” der Sternerestaurants ist nicht mehr
nur auf traditionelle Zutaten wie Sahne, Schokolade und Friichte begrenzt. Sternekéche
schworen langst auf GemUlse- und Salatsorten, heimische wie exotische Krauter oder aber Soya
und Getreide im Dessert. Selbst vor Tannenrauch in der Schwarzwalder-Kirschtorte macht die
Experimentierfreude nicht halt. Wie ausgefallen und aromatisch SiiRspeisen dadurch
heutzutage sein kdnnen, zeigen die zwdlf innovativsten Patissiers des Landes beim SweetTank
auf Initiative des Gourmetblogs Sternefresser.de.

Wer selbst erleben mdchte, wie gut die neuen Desserts schmecken, kann mit etwas Glick am
11. November als Zaungast dabei sein. Das Onlineportal verlost zusammen mit dem Luxushotel
Traube Tonbach einen genussreichen Aufenthalt fir zwei Personen. Die Gewinner erwartet die
Teilnahme am Event in der legendaren Schwarzwaldstube sowie eine Ubernachtung inklusive
Dinner, GenieRerfrihstiick und Entspannung im SPA Resort des Finf-Sterne-Hauses.

Zaungast-Verlosung per Teilnahmeformular mit Stichwort ,SweetTank" auf der Website
www.sternefresser.de. Einsendeschluss ist der 20. Oktober 2013.
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