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En mork och mustig nyhet

Varfor har Leksands Knéckebrod valt att gora ett knéickebrod pa surdeg?

- Surdegsbrodet har tagit ett stadigt kliv fran att vara trendbrdd till vardagsbrod. Darfor har
vi tagit fram ett knéckebrod bakat pa surdeg som lever bortom trenden och som hittar in i var-
dagen. Det hir dr inget delikatessknécke, utan ett smakrikt och tidlost komplement till vara
runda brungriaddade och normalgriddade knidckebrod, sdger Annika Sund, marknadschef pa
Leksands Knéckebrod.

Det nya surdegsknicket dr grovre, tjockare och kraftigare dn Leksands tidigare produkter.

— Surdeg speglar var generation pa manga sitt, fortsétter Annika. Att lata saker ta tid ar lyx
i var vardag. Att baka Leksands Surdeg far ta tid — nagot av det mest vérdefulla vi har idag.

Det som tar ldngre tid dr sjdlva jisningsprocessen, det som ger den dér tydliga surdegs-
smaken. Resultatet blir ett syrligt, morkt, och knaprigt brod. Malt ger brodet en mustighet
utover det vanliga, men annars dr Leksands Surdeg bakat precis som vanligt Leksandsknécke
— pa svensk rag, salt, jdst och vatten.

Leksands Surdeg Morkt och Mustigt, finns i butik fran och med februari. Varje forpackning
innehaller 650 g och kostar ca 28-30 kr.
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MORKT & MUSTIGT KNACKE

For ytterligare information om brodet
kontakta: Annika Sund, Marknadschef
Leksands Knickebrod,

tel 0247-448 00 eller 070-651 36 32,
annika.sund@leksandsbrod.se

Leksands Kniéckebrod

Leksands Knickebrod dr ett familjeforetag som i fyra generationer, sedan 1929, har bakat knickebrod
i byn Héradsbygden, Leksand. Régen &r Svenskt Sigillmérkt. Vattnet har hela tiden kommit fran
samma underjordiska vattenader med rent friskt killvatten under bageriet. Idag har Leksands
Knickebrdd cirka 25 procent av knickebrodsmarknaden och dr marknadsledare pa rundbrod, de
traditionella stora runda brodkakorna.



