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Sinebrychoff Porter lanseras lagom till Finlands sjalvstandighetsdag:

Prisbeldnt finskt 61 kommer till Sverige

Den 2 december, lagom till Finlands sjéalvstandighetsdag ndgra dagar senare, lanseras den finska
portern fran Sinebrychoff i Sverige. Sinebrychoff Porter har belénats med en rad utmarkelser,
bade i Finland och internationellt. Det &r ett morkt, 6verjast 6l som bryggs med rostad malt och
massor av humle.

Sinebrychoff Porter tillverkades redan pa 1860-talet, da i relativt sma
mangder och framst under vintermanaderna. Sedan 1957 har denna porter
bryggts kontinuerligt och receptet &r i stort sett oférandrat. Smaken ar fyllig
med maltiga bréanda toner med spar av choklad, kaffe och lakrits som
tillsammans med fruktiga aromer ger en rik smakupplevelse.

— Sinebrychoff Porter ar Finlands &ldsta specialol och bestar av fyra olika
sorters malt; pilsner, Miinchen, brun och karamell. Den avnjuts bast pa
vintern da den mjuka fylliga smaken &r en perfekt medicin mot stormiga
vindar och temperaturer under noll, sager Anna Wallner, dryckesutbildare pa
Carlsberg Sverige.

Prisbelont bade nationellt och internationellt

Sinebrychoff Porter har fatt en rad utmarkelser. The Beverage Testing
Institute i Chicago rankade portern som en av USA:s basta importerade 6l,
dar den sedan tio ar aven séljs i 37 delstater, och vid internationella 61-OS i England, dar narmare
tusen Glsorter fran hela varlden deltog, vann den silvermedalj bade 1998 och 2002. Den amerikanska
tidningen Men’s Journal har inkluderat Sinebrychoff Porter pa sin lista ver varldens 25 basta 61 bade
2010 och 2011. I den internationella tavlingen The World Beer Awards 2013 vann 6let nyligen silver
bland europeiska porterdl.

| Finland har Sinebrychoff Porter flera ganger utnamnts till arets fatol. Ar 2011 blev den vald till
Finlands basta 6l av Finlands Olférening.

— Det &r saklart jatteroligt att svenskar nu far ta del av detta prisbelonta 61 med sin anrika historia.
Sinebrychoff Porter ar ett spannande 6l pa manga satt. Det &r morkt, pa gransen till svart, ofiltrerat och
doftar harligt av malt, sdger Anna Wallner.

Manga anvandningsomraden

Sinebrychoff Porter &r en rik smakupplevelse i sig, men gor sig &ven bra tillsammans med kaffe i
stallet for konjak eller i samband med matlagning, till exempel i saser, marinader och kottgrytor.
Sinebrychoff Porter passar &ven utmérkt till chokladkakan eller som smaksattning i glass, eller varfor
inte som glasyr till efterratten. Prova ocksa med viltkott, kraftiga kottratter och ostron.

Prova garna att servera den i olika temperaturer, fran kylskapskall till rumstemperatur, da det paverkar
portens manga fina smaknyanser.

Sinebrychoff Porter lanseras pa Systembolaget den 2 december, lagom till Finlands
sjalvstandighetsdag den 6 december. Sinebrychoff Porter kommer att kosta 19,90 kr pa Systembolaget.

Om Carlsberg Sverige

Carlsberg Sverige &r Sveriges ledande bryggeri och erbjuder ett brett urval av drycker. Foretaget utvecklar, tillverkar och séljer 6l,
mineralvatten och lask samt distribuerar ett brett vin- och spritsortiment. Carlsbergs framgangar 4r en kombination av starka lokala och
internationella varumarken, bryggartradition och hég kompetens som stracker sig 300 ar tillbaka i tiden. Carlsberg, Pripps BI4, Falcon,
Ramlosa och Pepsi 4r ndgra av de varumarken som ingar i sortimentet. Carlsberg Sverige ingdr i den internationella koncernen Carlsberg
Group, med verksamhet i dver 40 lander.



Fira Finlands sjalvstandighetsdag med Sinebrychoff Porter och klassiska finska ratter
Den 6 december firas Finlands sjalvstdndighetsdag som landets nationaldag. Marjatta Stobin, &gare av
Finska butiken i Hotorgshallen i Stockholm, tipsar om tva ratter med klassiska finska ingredienser som
passar att fira sjalvstdndighetsdagen med tillsammans med Sinebrychoff Porter. Ett moérkt
skargardsbrod serverat med en traditionell svampsallad och basturokt sidflask harmonierar fint med
olets fylliga, branda toner. Till efterratt passar en kraftig chokladkaka med lakritstopping som bryter

av fint mot porterns fruktiga aromer.

Hyvaa ruokahalua (smaklig maltid)!

Skargardsbrod med svampsallad och basturokt sidflask

Foto: Magnus Fond

Om Carlsberg Sverige

Ingredienser
o Finskt skargardsbrod (alternativt ragbrod, eller
annat valfritt morkt brod)
o Basturokt sidflask (gar att ersatta med annat rokt
flask eller bacon)
e Svampsallad

Svampsallad
¢ Blandsvamp i saltlag
o Gul 16k
o 1 del Smetana
o 3 delar vispgradde
o Svartpeppar

GOr sa har:

o Urlaka svampen till 6nskad salthalt genom att
lagga den i rikligt med kallt vatten, I3t den rinna
av, och hacka den fint

o Hacka l6ken och blanda med svampen

o Vispa gradden latt och blanda med Smetana, rér
sedan ihop med svampen. Lat sta kallt en stund
fore servering

o Skar en skiva av brddet, lagg pa en sked
svampsallad och toppa med en skiva basturokt
sidflask

Carlsberg Sverige &r Sveriges ledande bryggeri och erbjuder ett brett urval av drycker. Foretaget utvecklar, tillverkar och séljer 6l,
mineralvatten och lask samt distribuerar ett brett vin- och spritsortiment. Carlsbergs framgangar 4r en kombination av starka lokala och
internationella varuméarken, bryggartradition och hég kompetens som stracker sig 300 ar tillbaka i tiden. Carlsberg, Pripps BI3, Falcon,
Ramldsa och Pepsi ar nagra av de varumarken som ingdr i sortimentet. Carlsberg Sverige ingar i den internationella koncernen Carlsberg

Group, med verksamhet i ver 40 lander.
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Finsk chokladlakritskaka

Ingredienser
© 200 g smor
¢ 200 g hackad mérk choklad
¢ 0,5 dl kaffe
* 3499
o 1 1/2 dl socker
o 1 dl farinsocker
o 3 msk lakritspulver
o 1 krm salt
o 1 msk vaniljsocker
o 3 dl vetemjol

Farskostfluff
¢ 300-400 g naturell farskost
e 1/2-1 dI florsocker

Gor sa har:

o Smélt smoret i en kastrull, ror ned choklad och
ta bort kastrullen fran varmen. Rér om och It
smalta. Tillsatt vatska och &gg, rér om. Sikta
ned de torra ingredienserna, rér om.

o Hall smeten i papperskladd springform, ca 22
cm i diameter. Gradda i mitten av ugnen i 20
minuter i 200 grader. Kakan blir b&st om den
far sta i kylen ett dygn.

o Vispa upp féarskost till smet, tillsétt florsocker
och vispa ihop till ett fluff.

o Dekorera med farskostfluff och finska salta
lakritsbitar precis innan servering.

Foto: Magnus Fond

For mer information, kontakta:

Henric Bystrom, Kommunikationschef Carlsberg Sverige
Tel: 070-483 05 48

E-mail: henric.bystrom@carlsberg.se

For hogupplosta bilder: http://www.mynewsdesk.com/se/pressroom/carlsberg_sverige_ab

Om Carlsberg Sverige

Carlsberg Sverige &r Sveriges ledande bryggeri och erbjuder ett brett urval av drycker. Foretaget utvecklar, tillverkar och séljer 6l,
mineralvatten och lask samt distribuerar ett brett vin- och spritsortiment. Carlsbergs framgangar 4r en kombination av starka lokala och
internationella varumarken, bryggartradition och hég kompetens som stracker sig 300 ar tillbaka i tiden. Carlsberg, Pripps BI4, Falcon,
Ramlosa och Pepsi 4r ndgra av de varumarken som ingar i sortimentet. Carlsberg Sverige ingdr i den internationella koncernen Carlsberg
Group, med verksamhet i dver 40 lander.
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