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Svenska Kocklandslaget guldmedaljorer i Culinary Olympics!

Svenska Kocklandslaget tog idag sitt tredje OS-guld i Culinary Olympics,
”Matlagnings-OS”, i tyska Erfurt. En fantastiskt stark tavlingsinsats resulterade i vinst i
bada deltavlingarna ”Kalla Bordet” och ”Varmkéket”. Det 11 man starka Svenska
Kocklandslaget befaster harmed sin position som vérldens mest framgangsrika
kocklandslag med medaljer fran samtliga VM och OS sedan 1999 och hela tre
guldmedaljer fran Culinary Olympics.

OS-tavlingarna har pagatt sedan den 5:e oktober, och Svenska Kocklandslaget har lagat och
presenterat ”Kalla Bordet”, ett showmatsbord med 6ver 30 ratter, och Varmkoket, en tre-
rattersmeny for 110 personer.

— Det vi har presterat ar unikt, ingen annan nation har tagit en
Grand Slam i OS tidigare, sager lagledaren Krister Dahl, och
syftar pa de fina resultaten med hdgsta betyg i samtliga
bedémningskategorier fran domarna. Vi borjade med en
fantastisk presentation av det Kalla Bordet, det basta
Showmatsbordet nagonsin, alla kategorier. Vi fortsatte i grenen
Varmkoket med en 3-rétters meny for 110 personer som var ljuv
gastronomisk musik. Laget presterade sin bésta upplagning
nagonsin.

Medlemmarna i Kocklandslaget har sedan de valdes in i laget
2009 arbetat med en OS-medalj som det stora malet. Laget har
med allt higre intensitet tranat och putsat pa de vinnande tavlingsratterna och samarbetet i
koket under de senaste 1,5 aren, med regelbundna traningstraffar och upplagningar. Langs
vagen mot Erfurt har lagmedlemmarna varit tydliga med att malsattningen ar att atervanda
hem med ett OS-guld och inget annat. Nu nar laget natt sitt mal kan med gott samvete avsluta
sin fyra-ariga satsning., vila sig och lata nya talanger ta plats i kocklandslaget.

— Vilket harligt gang jag har haft formanen att leda under de senaste fyra aren. Jag har aldrig
upplevt en sadan laganda, dar alla staller upp for varandra och bidrar med kreativa idéer och
tankar, aven utanfor sina ansvarsomraden. Harligt! Tank att fa avsluta samarbetet med
Kocklandslaget med ett OS-Guld pa det hér sattet, fortsatter Krister Dahl.

Sverige tavlade mot 36 nationslag fran hela varlden under Culinary Olympics 2012.
Deltagarna i de olika klasserna kom fran 50 lander, och totalt var cirka 1 300 kockar och
konditorer med och tavlade.

Pressfrukost med laget

Representanter fran media valkomnas till en pressfrukost med delar av guldlaget pa fredag
den 12:e oktober kl 8.30-10, pa the Cube by Electrolux pa Operans tak i Stockholm.

Obs: Begrénsat antal platser.

Anmalan sker per mail till hanna.glaas@hkstrategies.com
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Tavlingsregler

Reglerna for Varmkoket ar att 110 stycken 3-rattersmenyer lagas upp for en jury. Menyn
maste komponeras utefter foljande regler: En varm forrétt med fisk eller skaldjur, en
huvudratt med kott, vilt eller fagel och en dessert med frukt eller bar. Varije ratt betygsatts pa
en poingskala fran 0-100 poing, utifrdn smak och komposition. Aven den hantverksméassiga
kompetensen och samarbetet i koket bedoms.

Guld-Laget 2012:

Viktor Westerlind (kock), Jesper Bogren (kock) , Mattias Ljungberg (konditor), Patrik
Fredriksson (konditor), Daniel Roos (konditor), Johan Sandelin (konditor), Tom SjOstedt
(kock), Klas Lindberg (kock), Fredrik Hedlund (kock), Fredrik Bjorlin (kock & lagkapten),
Krister Dahl (lagledare).

Lagets OS-meriter:
2012 - Guld

2008 — Brons

2004 — Guld

2000 - Guld

Fakta Culinary Olympics

Culinary Olympics anordnades ar 1900 i Frankfurt for forsta gangen. Téavlingen arrangeras vart fjarde
ar. Sverige dr unikt genom att som forsta nation i historien vinna guld i tva pa varandra foljande OS,
och genom att som forsta nation tavla med ett helt ekologiskt koncept 2004.

Kalla Bordet bestar av 6ver 30 ratter och menyer presenterade pa ett 12 kvadratmeter stort bord dar en
stor skulptur i choklad och/eller socker samt ett festfat for atta personer utgor blickfanget.

Varmkoket dr restaurangdrift i skarpt lage med 110 gaster i matsalen. En 3-rattersmeny lagas fran
grunden i tavlingskoket av sex kockar och konditorer pa 6,5 timme.

Den vinnande Varmkoksmenyn

Reglerna for Varmkoket ar att 110 stycken 3-rattersmenyer lagas upp for en jury. Menyn
maste komponeras utefter foljande regler: En varm forrétt med fisk eller skaldjur, en
huvudratt med kott, vilt eller fagel och en dessert med frukt eller bar. Varje ratt betygsatts pa
en poangskala fran 0-100 poéng, utifrdn smak och komposition. Aven samarbetet i koket
bedéms, nagot som svenska laget fatt valdigt bra betyg pa under tidigare OS.

Forratt
e Gravad & sotad langa med Kalix L6jrom och krispigt
langaskinn
e Blomkals- & brocolliterrin och mousseline med nordisk
hetta
e Cruditéer, citronsyrad gurka med ostronemulsion
e Vitvinssas S

Om Svenska Kocklandslaget

Genom att ta hem fyra OS-medaljer i rad har Svenska Kocklandslaget gjort det svenska koket kant dver hela varlden och visat pa svenska
ravarors mangfald och kvalité. Grunden till framgéngen ligger i sdval formaga att skapa ett effektivt och samverkande team som i teamets
innovativa forméga att anvanda de svenska ravarorna. Svenska Kocklandslaget ar en del av Svenska Kockars Férening och bestar av 11
medlemmar. Laget leds av lagledaren Krister Dahl som &r den kock i Culinary Olympics historia som vunnit flest medaljer. Den forsta var ett
Guld redan 1996 med Juniorkocklandslaget.. Kocklandslagets huvudsponsorer ar Electrolux, Martin Olsson, Sodexo, Statoil och Svenska
Spel.



Varmratt
e Kryddstekt kronhjortsadel med hjortkorv och sylta pa
hjortnacke
e Frasig potatis smaksatt med Sveciaost
e Karljohansvamp-duxelle, sdsongens gronsaker och
pumpapuré
e Vinagersas

Dessert
e Graddfilspudding med hallonsorbet och hésthallon,
serveras med yoghurtmarang och mandelkaka smaksatt =\
med hallonbrannvin é“; »
e Ljummen hallontartelette med brynt smérskum -

For mer information kontakta:
Evert Brand, Projektledare Kocklandslaget, 0708-38 48 65, eller evert.orand@kocklandslaget.se

Krister Dahl, lagledare Kocklandslaget, 0733-81 81 58, eller krister.dahl@kocklandslaget.se

Besok garna Svenska Kocklandslagets hemsida och Facebook-sida
www.kocklandslaget.se

For bilder och pressinformation:
https://transfer.hillandknowlton.com
Username: Kocklandslaget
Password: KocklandslageT123

Lisa Frykman, 0708-93 50 22, eller lisa.frykman@hkstrategies.com
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