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Ostgétasvamp kan fa ICAs Entreprenérspris

For forsta gangen delas ICAs Entreprendrspris ut fér att uppmérksamma lokala entreprenérer och initiativ i Sverige.
Linképingsféretaget Ostgdtasvamp dr nominerade till Arets Nystartare efter att ha utvecklat ett eget styrsystem for att ta fram
de perfekta férhallandena for svampodling.

Endast femton procent av alla champinjoner som séljs i Sverige odlas i landet, nagot som Ostgétasvamp ténker &ndra pa.

— Det kanns fantastiskt roligt att vara nominerade till Arets nystartare. Vi &r stolta dver vad vi har astadkommit, och inte bara pa ett personligt
plan, utan ocksa hur det vi gor faktiskt gynnar svensk livsmedelsproduktion, sager Mahziar Namedaian, grundare Ostgétasvamp.

For forsta gangen delas ICAs Entreprenorspris ut och det har varit hundratals nomineringar till utmérkelserna ”Arets lokala hjalte” och "Arets
Nystartare”. Nu slass fem finalister om att bli Arets Nystartare, och en av dem &r Ostgétasvamp.

Fran teknologforskare till svampodlare

Vd och medgrundare Mahziar Namedanian kommer ursprungligen fran Iran och flyttade till Sverige for tio ar sedan for att doktorera vid
Linkdpings universitet. Dar traffade Mahzar tre teknologer och forskare som alla drivs av samma sak — att sténdigt séka innovativa,
hogteknologiska, hallbara och ekonomiskt IdGnsamma I6sningar inom produktkedjor, som ocksa har en positiv inverkan pa manniskors halsa
och véalbefinnande. Tillsammans sag de potentialen i att borja odla svamp och képte loss en tidigare kycklingfarm, och ar 2014 grundade de
Ostgétasvamp.

Sensorteknik styr odlingen

Champinjoner &r svarodlade, det kréavs perfekta férhallanden for att svamparna ska vaxa. For att ha kontroll dygnet runt anvander sig
Ostgotasvamp av sensorer i odlingsrummen och ett styrsystem som bland annat kontrollerar luftfuktighet, temperatur, koldioxidhalt och syre
for att skapa optimala svampférhallanden. Utéver det har de tagit fram en egenmixad kompost, anpassad efter vad svampen vill ha.

— Vi vill skapa ett eget fungerande kretslopp bade fér att ha total kontroll pa var produktion och for att kunna garantera en hallbar
verksamhet, sdger Namedanian.

D-vitaminberikad svamp

Ostgétasvamp har ett unikt produktionssétt, och utvecklingen fortsatter. Snart utékas utbudet av champinjoner i handeln, da berikade med
extra D-vitamin. Genom ett belysningssystem belyses svamparna med UV-ljus, pa samma satt som svampar i naturen nas av solens stralar.
Processen &r unik, och Ostgétasvamp ar det férsta féretaget i Europa som fatt godkant att D-vitaminberika livsmedel pa det har sattet.

Las mer om Ostgétasvamp: http:/ostgotasvamp.se

Las mer om ICAs Entreprendrspris: https://www.icagruppen.se/entreprenorspriset/#!/rosta

For mer information kontakta:

Mahziar Namedanian, vd och grundare Ostgétasvamp
073-730 02 83

m.namedanian@ostgotasvamp.se

Ostgétasvamp AB grundades &r 2014 av fyra teknologer och forskare vid Linképings universitet och &r idag den mest hégteknologiska
svampodlingen i landet. Féretaget producerar i dagsldget mellan 5 och 7 ton svamp i veckan och har 17 heltidsanstéllda och 11
deltidsanstéllda. Mellan &r 2015 och 2016 &kade féretaget sin omséttning med 400 procent. Ostgétasvamp har fatt flera utmérkelser, bland
annat utségs de till Arets Nybyggare ar 2016.



