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Jouluoluen mallasohra tulee tana vuonna Halkiasta

Sinebrychoffin, Viking Maltin ja Raisioagron jarjestiman mallasohran viljelykilpailun voitti Taneli Vuori. Sinebrychoffin Jouluolut tehddan
tédna vuonna Barke-mallasohrasta, joka on kasvanut Jussilan tilalla Halkian kyldssé Pornaisissa, vain 20 kilometrid Keravalta pohjoiseen.
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Jouluoluen mallasohra tulee jo seitsemétta kertaa nimetylta tilalta, ja kolmatta kertaa wittaja valitaan viljelykilpailulla Viking Maltin ja Raisioagron
sopimushviljelijoista. Edelliset voittajat ovat Juha Uotila Hollolasta ja Ari ja Maarit Ojaméki Lammilta.

Mallasohran viljelykilpailun tavoitteena on liséta kotimaisen mallasohran tunnettuutta ja nostaa suomalaisen oluen anostusta. Voittajan valinnassa korostuu
mallasohran laadun lisaksi viljelijén asenne ja innostus suomalaisen olutkulttuurin rakentamiseen. Palkintona on muun muassa nékywys Sinebrychoffin
Jouluoluen 2014 kuluttajapakkauksissa.

"Matalasuhdanteessa paljon teollisuutta ja typaikkoja siirtyy ulkomaille. Mielesténi ruoan ja juoman tuotannon pitéisi pysya kotimaassa, ja kuluttajalle
pitisi kertoa paljon muustakin kuin hinnasta. Tarinat kiinnostavat kaikkia. Sinebrychoffin Jouluoluen tarina kertoo, millaisella pellolla sen valmistuksessa
kaytetty mallasohra on kasvanut ja minka nékdinen ihminen on pannut ohranjyvét maahan. Tama tarina saattelee mallasohran olueksi ja aikanaan koteihin
ja joulupdytiin®, kilpailun woittaja viljelijé Taneli Vuori pohtii.

Se neljas Jussi

Jussilan tila Halkian kylassa Pomaisten kunnassa on sukutila, jonka neljas isanta Taneli Vuori on. Hanen isoisoisénsa Johan Westerberg oli 1900 -luwun
alussa Sihwvolan torpan torppari. Suwn nimi suomentui sittemmin Vuoreksi, ja Sihvolan torpan osasta syntyi Jussilan tila, kun Tanelin isois& hankki
lisémaata ja ryhtyi vljelijaksi 1949. Taneli Johannes otti tilan haltuun 2006 suwn neljantend Jussina, yhden Johanin ja kahden Johanneksen jélkeen.

Mallasohran liséksi Jussilan tilalla kasvaa myllyvehnaa, elintanikekauraa, rypsia tai rapsia ja vljelykierron takia nurmea hevosheindksi. Viljelyksesséa on
225 hehtaaria ja metsaa 14 hehtaaria. Mallasohraa on toimitettu Raisiolle tai Viking Maltille vuodesta 1995. Jussilan tila tydllistda puolitoista henked, apuna
tilanhoidossa on vaimo Mari ja is& Kalevi Johannes.

Taneli Vuori noudattaa Mljelykiertoa minimoidakseen kemiallisten torjunta-aineiden ja lannoitteiden kayton.

"En koskaan \iljele samaa kasvia samassa lohkossa kahta wiotta perakkain. Kasvitaudit saa pidettya silla tawoin kurissa, eiké tanita niin paljon kemiallista
torjuntaa. Myds moniwuotinen nurmi parantaa maan rakennetta, kasvit pystyvét ottamaan ravinteet paremmin hyddykseen eivéatka ne huuhtoudu vesistoon.
Kemiallisia lannaitteitakin kuluu véhemman.”

Kasvukausi oli mallasohralle otollinen

"Tan& wonna mallasohrasato oli korkealaatuinen ja hehtaarisadot hyvid. Kaswkausi oli otollinen ja puimaan p&astiin hyvissa olosuhteissa.
Mallasohralajikkeiden valkuaispitoisuus pysyi tawitteessa, jyvakoko oli hyva eika itédwyden tai peltohomeiden kanssa ollut ongelmia.”, viljan
hankintapaallikké Sanna Kivela Viking Maltilta luettelee.

Viking Malt kdyttda wiosittain noin 100 000 tonnia kotimaista mallasohraa erilaisten maltaiden valmistukseen. Kotimaisten ja ulkomaisten
asiakaspanimoiden laatuvaatimukset ohjaavat lajikevalintaa, ja lajikkeiden on oltava hyvia myds viljely- ja mallastusominaisuuksiltaan. Laadukkaan raaka-
aineen saannin tunaamiseksi Viking Malt tekee tiivista yhteisty6ta viljelijdiden, tutkimuksen, neuvonnan ja muiden maataloudessa toimivien yritysten
kanssa



Sopimusviljelylla on Suomessa pitkét perinteet. Lahes 80 wiotta sitten varsinaissuomalaiset \ljelijat perustivat myllyn jauhamaan paikallisten viljelijéiden
vehnésatoa. Myéhemmin 1950-luwilla sopimuskasweiksi tulivat myos mallasohra ja dljykasvit.

"Sopimusviljelylla varmistamme oikealaatuisen raaka-aineen oluelle. Kunnon raaka-aineesta tulee kunnon tuote”, asiakkuuspaallikké Minna Oravuo
Raisioagrolta tiivistaa.

Suomalaista olutta suomalaisesta ohrasta

Sinebrychoffin panimolla valmistuu wosittain noin 200 miljoonaa litraa olutta. Olut valmistetaan Viking Maltin ja Raisioagron sopimushiljelijdiden tuottamasta
mallasohrasta, Paijanteen vedesta, hiivasta ja humalasta. Naisté vain humala tuodaan muualta kuin Suomesta, 18hinna Saksasta ja Tsekeistd, koska
humalaa ei \iljelld kaupallisesti Suomessa.

"Sopimus\iljely mahdollistaa raaka-aineen jéljityksen ohrapellolle asti. Vaikka Suomen mittakaavassa kaikkea taalla valmistettua olutta voidaankin kutsua
|&hiolueksi, Jouluolueemme taméa termi sopii erityisen hyvin. Mallasohra on viljelty Iahes panimon ‘takapihalla’ Halkiassa, se kdy mallastettavana Lahdessa
ja tulee sielta Keravalle oluenkeittoa varten”, panimomestari Tapio Kangas-Heiska toteaa.

Sinebrychoffin Keravan tuotantolaitoksella kului vetta wionna 2013 vajaat miljoona kuutiota, mika tarkoittaa vain 2,4 litraa yhta juomalitraa kohden. Luku on
hiukan alle Panimoaliiton jasenyritysten keskiarvon ja reippaasti alle keskieurooppalaisen tason, joka on noin 4-5 litraa.

Oluenvalmistuksen yhteydessa ei juurikaan synny jatettd, ainoastaan markédmaskia ja hiivaa, jotka ovat jo wiosikymmenia kierténeet panimolta eldinten
ravinnoksi. Keravalla valmistetun oluen méaskia sy rehun seassa valkuaisaineena noin 15 000 suomalaista lehmaa ja sonnia. Hiiva menee
kokonaisuudessaan Hankkija Maatalouden Progut-rehuaineeseen, jota nauttii miljoona suomalaista sikaa. Se parantaa sikojen ja myds nauta- ja siipikarjan
vastustuskykya bakteereja vastaan.

Kuvatekstit:

1) Sinebrychoffin Jouluoluen 2014 mallasohran \iljelykilpailun wittajat Taneli ja Mari Vuori palkinnonjakotilaisuudessa Sinebrychoffin taidemuseolla
27.1.2014.

2) Palkinnonjaon jalkeen Sinebrychoffin jyllanninhevoset Sigge ja Pintti veivat woittajat kunniakiemrokselle Helsingin keskustaan. Ohjaksissa oli hevosmies
Markku Nyman.

Lisitiedot:

Maanviljelija Taneli Vuori, 040 707 7616, taneli.wori@luukku.com

Panimomestari Tapio Kangas-Heiska, Sinebrychoff, 040 737 9281, tapio.kangas-heiska@sft fi
Markkinointipaéllikké Johan Jakobsson, Sinebrychoff, 050 345 8656, johan.jakobsson@sff.fi
Viljan hankintap&allikké Sanna Kiveld, Viking Malt, 044 739 1722, sanna.kivela@\vinkingmalt.com
Viestintapaallikko Terttu Niutanen, Sinebrychoff, 040 747 5687, terttu.niutanen@sft. fi

Kuvat: www.sinebrychoff.fiymedia/kuvapankki > Henkilt

Viking Malt Oy on Pohjoismaiden suurin maltaiden valmistaja, joka myy tuotteitaan maailmanlaajuisesti panimo- ja juomateollisuudelle. Tuotantolaitok set
sifaitsevat Suomessa, Ruotsissa ja Liettuassa. Viking Malt on osa suomalaista Polttimo-konsemia, toisena omistajana ruotsalainen Lantménnen Group.

www vikingmalt.com

Rehuraisio Oy ja Raision Viljakauppayksikko yhdistyivét Raisioagro Oy:ksi 2012 alussa. Raision sopimusviljelytoiminta on Suomessa uraa uurtavaa
teollisuuden ja viljelijén yhteistydta. Téné paivéna toiminta on laajentunut kattamaan léhes koko Suomen. www raisioagro.com

Téné syksyna 195 vuotta tayttdva Sinebrychoff on Suomen johtava oluiden, siidereiden seka virvoitus- ja energiajuomien valmistaja, joka tarjoaa myds
kattavan valikoiman kansainvélisia oluita ja yhteistySkumppaniensa kautta laajan valikoiman muita alk oholijuomia. Yhtién liikevaihto 2012 oli 369
miljoonaa euroa. Sinebrychoff aloitti panimotoiminnan 1819 ja on ténéén Pohjoismaiden vanhin panimo ja Suomen vanhin elintarvikealan yritys.
Sinebrychoff on osa kansainvélistd Carisberg-konsemia. www sinebrychoff.fi — wwwiacebook.convSinebrychoff1819 — Twitter: @Sinebrychoff —
YouTube: Sinebrychoff1819 — wwwiacebook.com/olutjaruoka — wwwkohtuullisesti. fi



