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Fazers chokladmastare deltar i choklad-VM

Fazers chokladmastare Eero Paulamaki representerar Finland i
kvaltavlingarna till World Chocolate Masters. Kvalen arrangeras i
Koépenhamn i oktober. | tavlingen skapar de framsta konditorerna i
varlden unika chokladverk.

Den nordiska uttagningen infor de sjunde varldsmésterskapen gar av stapeln
den 31 oktober. Fazers Eero Paulamaki deltar som enda finlandare. Temat for
arets tavling ar "Futropolis” — framtidens megastader. Framtidens stader har
grént hjarta och i dem méts alla farger, kulturer och stammar. Tavlingen
handlar om chokladens och kakaon framtid, och tavlingsdeltagarna bér utnyttja
detta tema i farg, form, lukt och kénsla i sina bidrag.

Eero har femton ars professionell erfarenhet som konditor, och arbetar nu som
konditormastare pa Fazer Café pa Glogatan i hjartat av Helsingfors. Han har
forberett sig fér tavlingen i manader, men haller sina ambitiésa recept strikt
hemliga fram till tdvlingen. Deltagarna ska baka en chokladbakelse, tillreda
snacks av choklad och gdra en imponerande skulptur, allt med Futropolis-
tema.

”| framtidens megastader ar grénskan och narproducerad mat viktiga, som
motvikt till den tata befolkningen. Dessa teman tar jag upp i mina skapelser.
Jag anvander nordiska ingredienser och smaker, som hjortronhonung och
lingonhonung som har producerats i Nurmijarvi speciellt for detta tillfalle, och
naturligtvis ocksa sjélva baren”, berattar Paulamaki.

Eero Paulaméki upprétthaller Fazers mastartraditioner

Karl Fazer var den forsta konditorméastaren pa Fazer Café pa Glogatan och
manga av de recept som han skapade fér éver 100 ar sedan anvands
fortfarande av Eero Paulamaki.

"Fazer har langa traditioner inom konditori- och chokladbranschen, da Karl
Fazer éppnade vart forsta café ar 1891. Eero representerar den senaste
generationens konditormastare pa Fazer, pa samma adress pa Glogatan som
Karl Fazer pa sin tid. Tavlingar som choklad-VM ger vara anstallda méjlighet
att utveckla och visa upp sina talanger”, sadger Miika Kostilainen, som
ansvarar fér Fazer Cafés verksamhet.



Hoégklassig tavling

Choklad-VM &r en tavling som ordnas vartannat ar av Barry Callebaut,
varldens stdrsta chokladtillverkare. Deltagarna i den nordiska uttagningen
kampar om aran att fa representera hela regionen i finalen pa Salon du
Chocolat Professionnel-méassan i Paris i hdst.

"Nivan ar mycket hdg redan i uttagningarna. | tavlingar kan jag experimentera
med helt nya arbetssatt och tekniker inom chokladtillverkning, som jag normalt
sett inte far tillfélle att anvanda. Jag har lart mig mycket, och mycket av det kan
jag anvanda ocksa i mitt arbete pa Fazer Café. Tack vare tavlingarna har jag
ocksa blivit vin med fantastiska personer runt hela varlden och blivit bekant
med sadana, som jag tidigare bara last om i bécker och tidningar”, sager

Eero Paulamaki.

Ytterligare information:
Miika Kostilainen, chef for affarsenheten Fazer Cafés, tel. 040 486 9832

Taina Lampela-Helin, informatér, Fazer-koncernen, tel. 040 668 4600
E-postadresserna har formen fornamn.efternamn@fazer.com

Fazers medietelefon ar 6ppen vardagar klockan 8—16, tfn 040 668 2998

Instagram & Twitter
#suklaamestari , @FazerSuomi, @EeroPaulamaki

Fazers historia och traditioner
http://www.fazergroup.com/sv/om-oss/history--heritage/

Bilder:
www.fazergroup.com/media
Bildbanken - Media/Press — World Chocolate Master 2017

Fazer-koncernen

Fazer ar ett internationellt familjeagt féretag som erbjuder bageri-, konfektyr-, kex- och
spannmalsprodukter samt maltids- och cafétjanster av hdg kvalitet. Koncernen har egen
verksamhet i atta l[ander och export till cirka 40 lander. Fazers mission ar Mat med mening.
Fazers framgang har sedan etableringen 1891 grundats pa béasta kvalitet i produkter och
tjanster, populara varumarken, kunniga medarbetares engagemang och féretagets
ansvarsfulla satt att arbeta. Fazer-koncernens omséttning 2016 uppgick till 1,6 miljarder euro
och antalet anstéllda till nArmare 15 000. Fazers verksamhet f6ljer etiska principer som
baserar sig pa koncernens varderingar och FN:s Global Compact.

Vi skapar smakupplevelser



