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De populéra bréllopstarttastingarna boérjar pa nytt pa Fazer
Café pa Glogatan

Fazer Café Glogatan 3 forbereder sig for brollopstartsasongen. De omattligt
populéra bréllopstarttastingarna bérjar pa caféet onsdagen den 22 februari
2017. Vid varens tastingar far brudparen provsmaka bréllopstartor under
ledning av Fazers konditorméastare och de far aven individuell hjalp med att
vélja sina drdmmars brollopstarta.

Det satsas allt mer pa bréllopstartans smak och utseende

Ogonblicket nar brudparet tillsammans skar bréllopstartan ar ett av de mest
fotograferade och efterlangtade dgonblicken under bréllopsfesten. Nar ett par
valjer brollopstarta ar det inte bara smaken som ar viktig, utan aven tartans
utseende. Det blir allt vanligare med bréllopstartor som ar designade exakt
enligt brudparets 6nskemal.

"Broéllopstartan &r avslutningen pa bréllopsmiddagen och den ska passa till
maten. Bréllopstartan ersatter ofta &ven desserten och darfér vill manga satsa
pa bade smaken och utseendet”, séger Eero Paulamaki, konditormastare pa
Fazer Café Glogatan 3, som har designat hundratals bréllopstartor.

Manga vill ha personliga tartdekorationer. "Tartdekorationerna férestéller
sadant som brudparet gillar och &r intresserade av”, sdger Paulamaki. Lokala
smaker ar populdra — inhemska bér och orter, till exempel mynta och salvia.

Gaérna ska en och samma tarta ocksa passa alla gaster. "Tartan kan bakas sa
att den har samma smak och konsistens som en vanlig tarta, &ven om den &r
till exempel glutenfri eller laktosfri”, sager Paulamaki.

En konditors hantverk ar ett sakert val

Alla kunder som bestaller brollopstartor fran Fazer kan sjalva vidareutveckla
tartorna efter egna dnskemal genom att till exempel byta fylining, glasyr eller
dekorationer. Det ar alltid sakrast att bestéalla bréllopstartan av ett proffs, en
konditor, sarskilt om man vill ha nagonting mer speciellt.

"Nér paren har deltagit i en bréllopstarttasting kan de andas ut. De har
forhoppningsvis fatt smaka pa sina drommars bréllopstarta, den gar att
bestalla och de slipper oroa sig fér om tartan kommer att halla mattet och
smaka gott. De kan i stéllet fokusera pa att njuta av sjalva bréllopsfesten”,



sager Tanja Lehmonen, foérsaljningschef med ansvar for
brollopstarttastingarna pa Fazer Café Glogatan 3.

Meny vid bréllopstarttastingarna 2017

Fraisier

Fransk konditoriklassiker med en modern twist av mint
Mintmousseline, farska jordgubbar, pistaschbotten
Laktosfri, glutenfri

Cherry Comb
Chokladtarta med korsbar och honung
Honeycomb-mjélkchokladcremeux, surkérsbarsmousseline, chokladbotten

Manoir

Lyxig herrgardstarta med gradde och bér fran tradgarden
Vinbarsmousse, hallonsylt, inhemska bar enligt sdsong, marang, klassisk
sockerkaksbotten

Laktosfri

Violet

Elegant havtornstarta med salvia

Glutenfri chokladbrowniebotten, frasch havtornscremeusx, vit choklad- och
salviamousse

Glutenfri

Solo

Hallonbakelse med litchi

Halloncurd, hallongelé, litchimousse, kakao- och halloncrumble,
grahamkexbotten

Laktosfattig

Reservera en plats — anmalan pagar redan pa internet

Brollopstarttastingarna borjar i februari 2017 och fortsatter till slutet av ma;j.
Deltagarna far smaka pa fyra olika brollopstartor och en bréllopsbakelse. 25
personer kan delta i varje evenemang. Deltagaravgiften &r 14 euro, med
mousserande vin 19 euro. Att delta i tastingen innebér inte att man behdver
bestélla en brollopstarta. Anmalningar pa www.fazer.fi/kakkutasting

Ytterligare information:

Taina Lampela-Helin, informatér, Fazer-koncernen, taina.lampela-
helin@fazer.com, tfn 040 668 4600

Tanja Lehmonen, férséljningschef, Fazer Café Glogatan 3,
tanja.lehmonen@fazer.com, tfn 020 729 6703
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Bilder som lampar sig for tryck:
www.fazergroup.com/pictures, "Media_Press” "Haakakkutasting Fazer Café
Kluuvikatu 3”

#fazercafe #haakakkutasting #haakakku

Fazer-koncernen

Fazer &r ett internationellt familjeagt féretag som erbjuder bageri-, konfektyr-, kex- och
spannmalsprodukter samt maltids- och cafétjanster av hég kvalitet. Koncernen har
egen verksamhet i atta lAnder och export till cirka 40 l1ander. Fazers mission ar att
skapa smakupplevelser. Fazers framgéng har sedan etableringen 1891 grundats pa
béasta kvalitet i produkter och tjanster, populéra varumarken, kunniga medarbetares
engagemang och foretagets ansvarsfulla satt att arbeta. Fazer-koncernens
omsattning 2015 uppgick till mer &n 1,5 miljarder euro och antalet anstéllda till
narmare 15 000. Fazers verksamhet foljer etiska principer som baserar sig pa
koncernens véarderingar och FN:s Global Compact.

Vi skapar smakupplevelser



