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Fazer Culinary Team utmanar varldens toppkockar i OS i
oktober

Spanningen stiger nar Fazer Culinary Team delar i evenemanget The Culinary
Olympics, det vill sdga kock-OS, som ordnas den 21-26 oktober 2016 i Erfurt i
Tyskland. Fazer Culinary Team som bestar av Fazers toppkockar ar det forsta
finlandska laget i tavlingens historia som deltar i catering-serien. Man har hittat
en flygrutt fér fiskportionens huvudravara och planerat dekorationen som
stoder det finlandska sjalslandskapet: nu ligger fokus pa den sista manadens
detaljer.

Kock-OS som halls i oktober 2016 i Erfurt i Tyskland ar varldens stérsta tavling inom
livsmedelsbranschen. Den ordnas vart fjarde ar. Dessa olympiska spel har ordnats
sedan 1900 och i féregdende OS 2012 deltog éver 2 000 kockar fran 54 lander. |
kock-OS ingar flera olika serier, i vilka varldens basta kockar tavlar i matlagning.
Finland har aldrig tidigare representerats i catering-serien.

Medlemmarna i Fazer Culinary Team &r Fazer Food Services toppkockar. De arbetar i
Fazers avtalsrestauranger pa berémda finska féretag och organisationer. Laget har
trédnat hart infér tavlingen i 1,5 ar. Fazer Culinary Team bestéar av atta kockat, men
officiellt ingar fyra personer i tavlingslaget: Lagkaptenen Mika Pesonen, Juha Aalto,
Reko Riikonen och Sami Toropainen. Lagets évriga medlemmar ar Lilli Jyras,
Teemu Hokkanen, Tapio Bergstrom och Matti Tikka. Som lagets manager verkar
Karri Kéki.

"Vi har jobbat hart och &nnu har vi finslipningen pa slutet framfér oss. | var
tavlingsserie ingar 20 lag fran olika Iander och en del av lagen &r redan veteraner, sa
nivan fér guldmedaljen som vi ar ute efter &r mycket utmanande. Vi kan uppna vart
mal om allting klaffar. Vi har en bra laganda och stdmning i laget. Vi kommer att
anvanda oss av utmanarens position och visa varfor vi &r stolta éver den finlandska
matkulturen, de fina rdvarorna och kockarna”, berattar lagkapten Mika Pesonen.

Efter sommaren har laget fokuserat pa den egentliga téavlingsprestationen: | catering-
klassen i OS tavlar man med en lunch fér 150 personer. Det har inte skett nagra
andringar i menyn sedan maj, nu finslipar man endast detaljerna. Lunchen bestar av
en soppa, tva varmratter, en vegetarisk rétt, sidoratter, en salladsbuffé och en
efterratt. Man har hégst fem timmar tid pa sig att tillreda lunchen. Kostnaderna per
portion ska vara cirka fem euro. Ravarorna och matratterna ska aterspegla
matkulturen i det tdvlande lagets land.

Medlemmarna i Fazer Culinary Team har forberett sig pa den kommande téavlingen
genom att regelbundet éva under ledning av de basta tranarna, fér saval riktiga
kunder som fér sig sjélva. Alla tdvlande har dessutom arbetat normalt. | Kock-OS
deltar ocksa Fazer Culinary Team fran Sverige och Finlands landslag, Culinary Team
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of Finland. Grupperna har samarbetat i samband med férberedelserna infér
tavlingarna.

Vid sidan av matlagningen har det dven hant mycket annat. Man maste dvervaga
logistiken noggrant, eftersom redskap for ett helt kék och en del av ravarorna packas
med i kylbilen som aker till Tyskland. For fiskportionens huvudravara har man hittat en
flygrutt, man har réknat att elen racker till, dvat pa att bygga och montera ned koket
och planerat dekorationer som passar temat och element som stdéder det finlandska
sjalslandskapet. Tallriksportionerna har fotograferats och receptmapparna med
naringskalkyler finslipades &nnu i borjan av hosten.

"Vi vantar ivrigt pa OS i oktober och vi &r sérskilt stolta dver att det ar just Fazers lag
som &r det forsta catering-laget fran Finland. Nar vi for fyra ar sedan beslutade oss for
att delta, kunde vi inte férestalla oss hur mycket stdd vart projekt skulle fa och hur
stort intresse det skulle vacka”, beréttar Marianne Nordblom, direktdr f6r gastronomi
och produktutveckling pa Fazer Food Services.

"Fazer Food Services kommer ocksa i framtiden att stddja tévlingsverksamheten och
sakerstéller pa detta satt att kompetensen inom vara maltidstjanster hela tiden
utvecklas. Hela foretaget, och speciellt vara kunder, far njuta av detta. Nu &r det bara
att halla tummarna och vénta pa tavlingen!”

Se video om laget:
bit.ly/Fazerculinaryteam

Mer information:

Marianne Nordblom, direktér, Gastronomi och produktutveckling, Fazer Food Services Finland,
0400 605 778

Fazers medietelefon ar dppen for journalister vardagar kl. 8.00—16.00 tfn 040 6682 998.
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www.fazergroup.com/pictures (Media_Press — Fazer Culinary Team)
Kommunikationskoordinator Minnamari Mattila, tfn 046 851 3552

#fazerculinaryteam
Fazer-koncernen

Fazer ar ett internationellt familjeagt féretag som erbjuder bageri-, konfektyr-, kex- och
spannmalsprodukter samt maltids- och cafétjanster av hdg kvalitet. Koncernen har egen
verksamhet i atta lander och export till cirka 40 lander. Fazers mission ar att skapa
smakupplevelser. Féretagets framgang har sedan etableringen 1891 grundats pa basta
kvalitet i produkter och tjanster, populdra varumérken, de kunniga medarbetarnas passion och
féretagets ansvarsfulla satt att arbeta. | ar firar Fazer sitt 125-arsjubileum och att det har gatt
150 ar sedan det framgangsrika féretagets grundare Karl Fazer féddes. Fazer-koncernens
omsattning 2015 uppgick till mer &n 1,5 miljarder euro och féretaget har ndrmare 15 000
anstallda. Fazers verksamhet féljer etiska principer som baserar sig pa koncernens
varderingar och FN:s Global Compact.

Vi skapar smakupplevelser



